ГОСУДАРСТВЕННЫЙ    КОНТРАКТ  № 2069
на оказание услуг по организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений Центрального окружного управления образования Департамента образования города Москвы в первом полугодии учебного года 2011/2012 (районы "Мещанский", "Красносельский", Пресненский")
г. Москва   




                                      «12» сентября 2011 г.

Центральное окружное управление образования Департамента образования города Москвы, в лице Начальника управления Лопатиной Веры Ивановны, действующего на основании Положения об управлении от 18.10.2002 г., именуемое в дальнейшем Государственный заказчик, с одной стороны и Государственное унитарное предприятие города Москвы Школьно-базовая столовая «Пресня», ОГРН 1027739152264, 123290, г. Москва, Мукомольный проезд, д. 4, стр.1, именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице и. о. директора Комоловой Галины Сергеевны, действующего на основании Устава, с другой стороны, с соблюдением  требований Гражданского кодекса Российской Федерации, Федерального закона от 21.07.2005 г. № 94-ФЗ «О размещении заказов на поставки товаров, выполнение работ и оказание услуг для государственных  и муниципальных нужд», и иного законодательства Российской Федерации и города Москвы, путем проведения открытого аукциона в электронной форме на основании Протокола № 2 от «30» августа 2011 г. заключили настоящий Государственный Контракт (далее – Контракт) о нижеследующем:
1. Предмет Государственного контракта 

1.1. В соответствии с настоящим Государственным контрактом и приложениями к нему, Исполнитель обязуется оказать услуги по организации питания обучающихся, воспитанников  обслуживаемых образовательных учреждений в соответствии с информацией об  обслуживаемых образовательных учреждениях (Приложение №1) согласно «4-недельному рациону питания и циклическому меню для детей и подростков в возрасте от 7 до 10 и 11 до 17 лет, обучающихся в государственных общеобразовательных учреждениях системы Департамента образования города Москвы» и Приложению № 2 на условиях, установленных конкурсной документацией и заявкой Исполнителя.

1.2. Услуги по организации питания обучающихся, воспитанников включают в себя: 

1.2.1. Закупку Исполнителем продуктов согласно Постановлению Правительства Москвы от 27 июля 2010 года № 652-ПП «О дальнейшем совершенствовании размещения государственного заказа для обеспечения питания обучающихся общеобразовательных учреждений, финансируемых за счет средств бюджета города Москвы». Поставка Исполнителю продуктов в рамках городского заказа осуществляется Департаментом торговли и услуг города Москвы согласно заявке Исполнителя.

1.2.2. Приготовление и передачу Государственному заказчику или его представителю рационов питания согласно техническому заданию.  Выполнение требуемых санитарно-гигиенических норм и правил для обеспечения горячим питанием обучающихся, воспитанников  в организованных детских коллективах.
1.3. По заданию (конкретно, заявке) Государственного заказчика  Исполнитель обязуется оказать услуги, указанные в п.п.1.1., путем предоставления обучающимся и воспитанникам готового горячего питания в соответствии с утвержденными нормативными правовыми актами  Правительства Москвы.

1.4. Доставка продукции питания в образовательные учреждения осуществляется специализированной транспортной компанией - победителем аукциона на право оказания транспортных услуг по доставке продукции для организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений системы Департамента образования города Москвы. Такая транспортная компания будет указана Государственным заказчиком Исполнителю для обязательного заключения договорных отношений на доставку продукции питания между Исполнителем настоящего Контракта и транспортной компанией - победителем аукциона на право оказания транспортных услуг по доставке продукции для организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений системы Департамента образования города Москвы. Оплату услуг специализированной транспортной компании по доставке продукции для организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений системы Департамента образования города Москвы осуществляет Государственный заказчик. 
2. Срок и условия выполнения работ

2.1. Исполнитель обязуется оказать услуги по организации питания обучающихся, воспитанников государственных образовательных учреждений в соответствии с Приложением 1 к Государственному контракту в течение периода с 01.09.2011 по 31.12.2011г.  
2.2. Адрес и телефон Исполнителя, оказывающего услуги по настоящему контракту: 123290, г. Москва, Мукомольный проезд, д. 4, стр. 1, тел. 8-499-256-43-16.
3. Цена  Государственного контракта и порядок расчетов

3.1. Государственный заказчик обеспечивает оплату оказанных услуг по организации питания в строгом соответствии с объемами и источниками выделенных бюджетных ассигнований, код бюджетной классификации - КБК – 075 1002 5221203 805 226; 075 0702 4210000 801 226; в соответствии с объемами и учетом смет (калькуляций) затрат, указанных в приложениях к заявке  на участие в открытом конкурсе Исполнителя.  

3.2. Цена настоящего Государственного контракта (далее – Цена Контракта) с учетом предложения Исполнителя, составляет 8 542 598 рублей 87 копеек.
3.3. Оплата по настоящему контракту производится по истечению одного календарного месяца по факту оказанных услуг. 
3.4. Расчеты по фактически произведенным расходам производятся ежемесячно. До 10 числа месяца, следующего за отчетным, включительно, Исполнитель должен предоставить акт сдачи-приемки услуг за прошедший месяц по фактически оказанным услугам (Приложение № 8) и счет на оплату. Сторонами производится взаимовыверка расчетов за оказанные услуги в прошедшем месяце. Государственный заказчик (Плательщик) проверяет данные, полученные от Исполнителя, и сверяет их с данными, полученными на основании комплектов первичных бухгалтерских документов Исполнителя за поставленную продукцию, переданных образовательным учреждением с отметкой о получении указанной продукции. Первичная бухгалтерская документация должна быть оформлена в соответствии с нормами действующего законодательства. 

3.5. Оплата оказанных услуг за прошедший месяц производится  Плательщиком в течение 5 (пять) банковских дней, со дня, следующего после даты подписания акта выверки расчетов. Оплата производится на основании счета Исполнителя, счета-фактуры и акта выполненных работ. При расчетах за оказанные услуги Государственный  заказчик (Плательщик) производит оплату в пределах выделенных лимитов средств бюджетных обязательств. 

3.6. В случае изменения расчетного счета Исполнителя, последний обязан в однодневный срок в письменной форме сообщить об этом Государственному заказчику  с указанием новых реквизитов расчетного счета. В противном случае все риски, связанные с перечислением денежных средств на указанный в настоящем контракте счет Исполнителя, несет Исполнитель.
4. Требования к качеству оказания услуг по организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений, к ассортименту и качеству пищевых продуктов. Порядок сдачи-приемки оказанных услуг.

Государственный заказчик:

4.1. Заключает Договор о передаче полномочий образовательному учреждению и назначает своего представителя в образовательном учреждении,  который от его имени ведет установленную документацию в части приемки продукции питания, осуществляет контроль за качеством продукции и за соответствием продукции предварительному заказу.
4.2. Осуществляет приемку продукции по количеству и качеству в образовательных учреждениях в соответствии с инструкциями от 25.04.1966 г. № П-7 «О порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по качеству» и от 15.06.1965 г. № П-6 «О порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по количеству».
Исполнитель:

4.3. Поставляет продукцию по письменной заявке образовательного учреждения (Приложение № 4). В заявке указываются наименование и количество рационов питания (завтрак, обед, полдник), подлежащих поставке на день, указанный в заявке. Срок представления заявки Исполнителю образовательным учреждением – за 3 дня, предшествующие дате поставки заказа, при необходимости производить корректировку заказанной продукции питания (по наименованию, количеству)  на следующий день до 14 часов текущего дня, только по письменной заявке учреждения (по факсу, эл. почте и пр.). 

4.4. Все поставляемые Исполнителем (используемые при организации питания обучающихся) пищевые продукты, за исключением изготовленных из сезонных видов сырья (овощи свежие и замороженные,  фруктовые и овощные соки прямого отжима,  и т.п.) при поставках в образовательные учреждения должны иметь резерв срока  годности  (остаточный срок годности) не менее 50% от установленного предприятием-изготовителем срока годности, для особо скоропортящихся продуктов (со сроком годности до 10 суток) – не менее 30% от установленного предприятием-изготовителем срока годности.

4.5. На все  поставляемые Исполнителем (используемые при организации питания обучающихся) пищевые продукты со сроком годности более 10 суток должны иметься обосновывающие и подтверждающие сроки их годности документы, оформленные  в установленном порядке.

Исполнитель предоставляет Государственному заказчику документы, обосновывающие и подтверждающие сроки годности продукции (протоколы лабораторных испытаний и (или) экспертные заключения) для пищевых продуктов со сроком годности более 10 суток до начала исполнения своих обязательств по настоящему Контракту.

4.6. Формирует заказ в отдельную тару по каждому образовательному учреждению, опечатывает и передает на доставку в транспортную компанию с обязательным приложением сопроводительных документов в 2-х экземплярах (счет-фактура, товарная накладная с указанием серий и номеров удостоверений качества и безопасности, деклараций или сертификатов соответствия, свидетельств о государственной регистрации, ветеринарных свидетельств на продукцию животноводства, бланк с перечнем товаров и полями для проставления отметок о приемке товаров по показателям качества).
4.7. Гарантирует качество и безопасность пищевых продуктов, используемых для организации питания, и подтверждает следующими документами: сертификатами и/или декларациями о соответствии, удостоверениями качества и безопасности на продукцию отечественного производства (кроме молока и молочной продукции, соковой и масложировой продукции), ветеринарными свидетельствами (на продукцию животного происхождения), свидетельствами о государственной регистрации, сведениями о включении поставляемых пищевых продуктов в «Информационную базу данных по пищевым продуктам, используемым в питании обучающихся и воспитанников образовательных учреждений города Москвы». 

Все используемые для организации питания пищевые продукты по показателям качества, безопасности и пищевой ценности должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов, нормативных и технических документов, в соответствии с которыми они изготовлены. По показателям качества  используемые пищевые продукты должны соответствовать условиям государственного контракта и быть не ниже предусмотренных национальными стандартами Российской Федерации для аналогичных видов продукции.

4.8. Использует маркировку, размещаемую на каждой единице транспортной и потребительской тары, в соответствии с требованиями нормативных правовых актов Российской Федерации и нормативных документов.

4.9. Не допускает использование в питании обучающихся мяса птицы механической обвалки, импортного и отечественного замороженного и дефростированного мяса, мяса кур и выработанных из них продуктов; продукции, выработанной с применением коллагенсодержащего сырья из мяса птицы; рыбы, выращенной в искусственных водоемах с применением специальных кормов и антибиотиков, молочного напитка и молочных продуктов, выработанных из/и с использованием сухого молока, составных частей молока, пищевых продуктов, содержащих генно-модифицированные организмы и их производные, продукции, выработанной с применением искусственных подсластителей, консервантов, красителей, ароматизаторов, улучшителей вкуса и прочих ненатуральных пищевых добавок. 

4.10. Не допускает использование в питании обучающихся сухофруктов и орехов из Республики Таджикистан, ввезенные на территорию Российской Федерации после 26 октября 2009 г. 
4.11.  Поставляет продукцию в упаковке, удобной для пользования, изготовленной из материалов, разрешенных органами Роспотребнадзора для организации питания в образовательных учреждениях и имеющую соответствующую маркировку. Тара и упаковка при контакте с продуктами должны обеспечивать безопасность и качество пищевых продуктов в течение срока его годности (хранения), в том числе в процессе транспортировки, погрузочно-разгрузочных работ.
4.12.  На этикетках или листах-вкладышах пищевых продуктов, расфасованных и упакованных поставщиком, кроме информации, указанной в маркировке изготовителя, дополнительно указывает: 

- наименование предприятия-упаковщика, его фактический адрес;

- дату упаковки (для особоскоропортящихся продуктов - дата и время упаковки).

4.13. В случае поставки некачественной продукции или продукции со скрытыми дефектами, Исполнитель обеспечивает замену  на аналогичную продукцию в тот же день (в течение трёх часов). При проведении Государственным заказчиком в порядке производственного контроля лабораторных испытаний проб поставляемой продукции, отобранных в присутствии представителя Исполнителя, в аккредитованной в установленном порядке лаборатории и установлении несоответствия продукции требованиям качества, безопасности и пищевой ценности, Исполнитель возмещает расходы на проведенные лабораторные испытания.

4.14. Доставляет хлебобулочные изделия, в том числе в нарезанном виде, отдельной машиной.

4.15. Осуществляет транспортировку скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов с использованием специализированного охлаждаемого транспорта  с обеспечением оптимального температурного режима (или в холодильных камерах).
4.16. Должны соблюдаться сроки и условия хранения продуктов на складах, сроки и условия поставки в образовательные учреждения, и обеспечение оптимального температурного режима при доставке  продукции в образовательные учреждения, в том числе скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов питания или полуфабрикатов - с  обязательным использованием специализированного охлаждаемого транспорта (или холодильных камер). 
4.17. При организации питания в образовательных учреждениях руководствуется  санитарно-эпидемиологическими требованиями СанПиН 2.4.5. 2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в образовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», СанПиН 2.3.2. 1940-05 «Организация детского питания», СанПиН 2.4.1201-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания воспитанников детских домов и школ-интернатов для детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей» и др. 

4.18.    Маркирует   готовые    блюда    в    соответствии   с    требованиями   ГОСТ   Р 50763-95.

4.19. Контролирует нахождение готовых первых и вторых блюд на мармите или горячей плите не более 2-х часов с момента начала регенерации,  либо в изотермической таре (термосах) – в течение времени, обеспечивающем поддержание температуры не ниже температуры раздачи, но не более 2-х часов. Не допускает подогрев остывших готовых блюд ниже температуры раздачи.

4.20. Осуществляет отбор и хранение суточной пробы в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями в полном объеме согласно меню, включая пищевые продукты промышленного изготовления.

4.21. При оказании комплекса услуг по обеспечению поставки продукции для организации питания требуемых объемов, гарантирует соблюдение санитарного законодательства Российской Федерации.
4.22. Требования к ассортименту и качеству пищевых продуктов
для питания обучающихся и воспитанников указаны в Приложении № 7. По требованию Государственного заказчика Исполнитель обязан предоставить сведения о требованиях к качеству поставляемых пищевых продуктов, предусмотренных нормативными и техническими документами на продукцию.
4.23. В целях разрешения разногласий в оценке соответствия продукции требованиям нормативных правовых актов и технических документов, условиям договоров проведение экспертизы качества пищевых продуктов осуществляется специалистами Государственной инспекции города Москвы по качеству сельскохозяйственной продукции, сырья и продовольствия (МосГИК). Расходы, связанные с проведением испытаний оплачивает Поставщик.
4.24. Контроль за выполнением условий Контракта в части качества пищевых продуктов совместно с Государственным заказчиком осуществляет Государственная инспекция города Москвы по качеству сельскохозяйственной продукции, сырья и продовольствия (МосГИК).

5. Права и обязанности Государственного заказчика,  Плательщика.
5.1. Государственный заказчик вправе:
5.1.1. Организовывать и проводить совещания, семинары, круглые столы и т.п. по организации питания в образовательных учреждениях, совершенствовать и распространять положительный опыт работы Исполнителя в образовательных учреждениях.
5.1.2. Совершенствовать организацию питания путем внедрения новых форм обслуживания и технологий приготовления пищи совместно с Исполнителем в соответствии с действующей нормативной базой  и подзаконными актами.
5.1.3. Проводить анализ потребительского спроса среди обучающихся, их родителей (законных представителей) по ассортименту и качеству отпускаемой продукции, результаты которого доводить до сведения Исполнителя.
5.1.4. Требовать от Исполнителя надлежащего исполнения обязательств в соответствии с настоящим Контрактом, а также требовать своевременного устранения выявленных недостатков.
5.1.5. Требовать от Исполнителя своевременного представления надлежащим образом оформленного комплекта отчетной документации и материалов, подтверждающих исполнение обязательств в соответствии с условиями настоящего Контракта.

5.1.6. Приостановить оплату оказанных услуг, если Исполнителем не выполнены обязательства по настоящему Контракту в части предоставления документов в соответствии с п. 3.5. настоящего Контракта.

5.1.7. В случае исполнения Исполнителем обязательств по настоящему Контракту принять оказанные услуги в соответствии с установленным в настоящем Контракте порядком.

5.1.8. На любом этапе (периоде)  запрашивать у Исполнителя информацию о ходе и состоянии оказываемых услуг.

5.1.9. Осуществлять контроль и надзор за объемом  и качеством оказываемых услуг, соблюдением сроков их выполнения, не вмешиваясь в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя.

5.1.10. Отказаться от приемки оказанных услуг в случае несоответствия оказанных услуг требованиям, установленным настоящим Контрактом, в том числе, если такие несоответствия выявлены по отдельным видам оказываемых услуг.

5.1.11. Назначить Исполнителю разумный срок для устранения выявленных недостатков.

5.1.12. Предоставлять претензии по качеству продукции, поставляемой в рамках городского заказа, Исполнителю  и в Департамент торговли и услуг города Москвы.

5.2. Государственный заказчик обязан:

5.2.1. Осуществлять контроль за соблюдением условий настоящего Контракта.

5.2.2. Организовывать и проводить комиссионную приемку пищеблоков образовательных учреждений к новому учебному году.

5.2.3. Предоставить Исполнителю производственные и складские помещения, торгово-технологическое, холодильное и весовое оборудование, грузоподъемные механизмы и мебель на безвозмездной основе для выполнения заказа в соответствии с установленными строительными и санитарными нормами и правилами. Обеспечить снабжение силовой электроэнергией, горячей и холодной водой, отоплением и освещением для приготовления и отпуска пищи.  Осуществлять ремонт торгово-технологического и холодильного, санитарно-технического оборудования, в том числе и вентиляционной системы пищеблока, производственных, складских помещений и обеденного зала; контроль за их использованием только для нужд Государственного  заказчика, связанных с организацией питания обучающихся.
 5.2.4.  При приемке продукции представителю Государственного заказчика в образовательном учреждении следует осмотреть поставленную продукцию, проверить соответствие количества, комплектации требованиям поданной заявки и требованиям нормативной и технической документации, предусмотренным Государственным контрактом; совершить все иные необходимые действия по приемке поставленной продукции, за исключением случаев, когда Государственный заказчик (получатель) вправе в соответствии с законодательством Российской Федерации потребовать замены всей партии продукции или отдельной ее части или отказаться от исполнения контракта. Факт приёма рационов подтверждается оформлением талонов абонементной книжки установленного образца (Приложение № 7).

Претензии по качеству продукции поставляемой в рамках городского заказа предоставлять Исполнителю  и в Департамент торговли и услуг города Москвы. 
5.2.5. Осуществлять в лице Приемочной комиссии (состав данной комиссии избирается из сотрудников образовательного учреждения согласно внутреннему регламенту учреждения) контроль приемки продукции и рационов питания. Приемочная комиссия  оформляет Акт приёмки продукции. Приёмочная комиссия при необходимости вправе оформить претензионный Акт приёмки продукции (Приложение № 5). 
5.2.6. Определять в установленном порядке контингент обучающихся, воспитанников, имеющих право на бесплатное питание.
5.2.7. Предоставлять Исполнителю информацию о количестве обучающихся, воспитанников, пользующихся бесплатным питанием за счет бюджетных средств 2 раза в год: в январе и сентябре.

5.2.8. Осуществлять оплату «суточной пробы» согласно предоставленному меню в образовательных учреждениях, имеющих столовую-доготовочную и сырьевую, со статьи расходов образовательного учреждения. 
 5.2.9.Направлять заказ Исполнителю и, при необходимости, производить корректировку заказанных рационов питания в целях рационального использования выделенных на питание бюджетных средств, минимального расхождения между количеством заказанных рационов и числом фактически присутствующих обучающихся в соответствии с п.4.3. Контракта. 
5.2.10. Устанавливать режим питания  обучающихся и график работы столовой образовательного учреждения и согласовывать их с Исполнителем, предусматривать в учебном процессе перерывы не менее 20 минут на прием горячего питания, обеспечивать дежурство сотрудников и обучающихся образовательных учреждений в столовой во время приема пищи обучающимися, воспитанниками. 
5.2.11. Осуществляет систематический контроль:
- за целевым использованием пищевой продукции в соответствии с предварительным заказом;
- за  выходом порций, качественным и количественным составом готовых рационов;
- за пищевой и энергетической ценностью рационов;

- за организацией приема пищи обучающимися, воспитанниками, соблюдения ими правил личной гигиены и наличием для этого необходимых условий;
- за техническим состоянием холодильного, торгово-технологического и санитарно-технического оборудования, предоставленного в пользование исполнителю, включая инструментальный контроль за соответствием его эксплуатационных характеристик требованиям нормативных и технических документов;
- за состоянием здоровья обучающихся, воспитанников.

5.2.12. Обеспечивать работу комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся, воспитанников  в образовательном учреждении.
5.2.13. Вести установленную документацию по организации питания в соответствии с требованиями санитарных норм и правил в части своих полномочий.
5.2.14. Проводить просветительскую работу среди обучающихся и их родителей (законных представителей) по вопросам рационального питания и повышению культуры питания, агитационно-просветительскую работу по привлечению родительских средств для организации питания старшеклассников с целью увеличения охвата питанием.
5.2.15. Проводить разъяснительную работу среди родителей по целевому использованию бюджетных средств на горячее питание школьников.
5.2.16. Привлекать родительскую общественность к контролю за организацией питания.
5.2.17. Осуществлять охрану объекта общественного питания (имущества Заказчика, переданного под охрану), и обеспечивать пропускной режим сотрудников Исполнителя силами специализированных охранных предприятий. 
5.2.18. Своевременно организовывать на пищеблоке дезинсекционные и дератизационные работы (профилактические и истребительные), дезинфекционные мероприятия.
5.3. Соблюдать установленную цикличность меню (Приложение № 3).
5.4.  Своевременно оплатить  надлежащим образом оказанные услуги в соответствии с условиями настоящего Контракта.
5.5. Осуществлять контроль и учёт распределения выделенных бюджетных средств.
6. Права и обязанности исполнителя
6.1. Исполнитель обязан:
6.1.1. Своевременно и надлежащим образом оказывать услуги по организации питания  и предоставлять Государственному заказчику комплект отчетной документации по итогам исполнения настоящего Контракта.
6.1.2. Обеспечивать внедрение новых технологий приготовления готовых рационов питания и форм обслуживания в образовательных учреждениях, полуфабрикатов высокой степени готовности; выполнять условия правильной транспортировки и хранения продукции; предоставлять информацию о закупаемой продукции и меню. 
 6.1.3. До 5 числа месяца, следующего за отчётным, предоставлять представителю Государственного заказчика в образовательном учреждении достоверную информацию о средненедельной пищевой ценности фактически реализованных за прошедший период рационов питания и использованном при этом наборе продуктов, необходимую для контроля за статусом питания  обучающихся, воспитанников.
6.1.4. Нести ответственность перед Государственным заказчиком за выполнение мероприятий по обеспечению безопасности и антитеррористической защищенности  обучающихся и сотрудников в образовательном учреждении.
6.1.5. При хранении на складах Исполнителя, в процессе экспедирования и транспортировки пищевых продуктов, в том числе скоропортящихся и особо скоропортящихся, а также готовой кулинарной продукции и полуфабрикатов, должны соблюдаться сроки годности и режимы хранения пищевых продуктов, установленные изготовителем и соответствующие требованиям нормативных документов. Для транспортировки скоропортящихся и особо скоропортящихся пищевых продуктов при температуре наружного воздуха выше +6°С, а для  охлажденных пищевых продуктов в любое время года, должен использоваться охлаждаемый транспорт; при температуре наружного воздуха ниже +6°С - охлаждаемый или изотермический транспорт, либо изотермические контейнеры. 

6.1.6. Осуществлять производственный контроль при организации питания обучающихся, воспитанников в соответствии с действующими санитарными правилами СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических  мероприятий» и СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в образовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования». 
6.1.7. В случае поставки представителю Государственного заказчика некачественных продуктов и сырья или продуктов со скрытыми дефектами и выставления письменных претензий со стороны Государственного заказчика, произвести замену на аналогичный продукт в день обращения (в течение 3 часов).
6.1.8. В случае невозможности выполнения обязательств по контракту, в письменной форме известить Государственного заказчика о наступлении непредвиденных обстоятельств, в срок не позднее 1 (одних) суток с момента их наступления (такими обстоятельствами могут быть акты о приостановлении деятельности исполнителя на основании предписания контролирующих органов).
6.1.9. По заявке представителя Государственного заказчика Исполнитель обязан организовать горячее  питание и буфетное обслуживание сотрудников и обучающихся, воспитанников образовательного учреждения за наличный расчет, обеспечивать реализацию в свободной продаже ассортиментного минимума пищевых продуктов в соответствии с перечнем, указанным в Приложении № 6 к Государственному контракту.

6.1.10. Исполнитель обязан принять заявку и, при необходимости, по инициативе Государственного заказчика сделать корректировку заказанных рационов питания в соответствии с п.4.3.
6.1.11. Формировать набор закупаемой продукции в соответствии с утвержденным  «4-недельным  рационом питания и циклическим меню для детей и подростков в возрасте от 5 до 6, от 7 до 10 и от 11 лет и старше, обучающихся  в государственных образовательных учреждениях системы Департамента образования города Москвы» в соответствии с количеством питающихся.
6.1.12. Обеспечивать содержание помещений и оборудования, предоставляемых Государственным заказчиком, с соблюдением установленных санитарных правил и требований технической и пожарной инспекции. Холодильное, торгово-технологическое  и другое оборудование, находящееся на пищеблоке образовательного учреждения, использовать в соответствии с нормами и правилами эксплуатационной документации;  проводить техническое обслуживание торгово-технологического оборудования. 
6.1.13. Обеспечивать на пищеблоке образовательного учреждения экономию электроэнергии, горячей и холодной воды за счет внедрения новых технологий приготовления готовых рационов питания промышленного производства.

6.1.14. Обеспечивать предприятие питания квалифицированными кадрами,  обеспечивать повышение их  квалификации, обучение и аттестацию. Своевременно обеспечивать обязательные медицинские и профилактические осмотры, гигиеническое обучение и аттестацию работников пищеблока.
6.1.15. Исполнитель обязан с целью контроля за соблюдением условий и сроков хранения скоропортящихся пищевых продуктов, требующих особых условий хранения, проводить контроль температурных режимов хранения в холодильном оборудовании. При отсутствии регистрирующего устройства контроля температурного режима во времени  информация заносится в «Журнал учета температурного режима холодильного оборудования».

 6.1.16. Осуществлять доставку пищевых продуктов специализированным транспортом, имеющим оформленный в установленном порядке санитарный паспорт, при условии обеспечения раздельной транспортировки продовольственного сырья и готовых пищевых продуктов, не требующих тепловой обработки. Использование одного транспортного средства для перевозки разнородных пищевых продуктов допускается при условии проведения между рейсами санитарной обработки транспорта с применением дезинфицирующих средств.
6.1.17. Осуществлять систематический производственный контроль, включая лабораторно-инструментальный, проводимый в аккредитованных испытательных лабораториях, в том числе:
 - за качеством и безопасностью сырья и готовой продукции;
- за соблюдением  санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий при реализации (раздаче) пищевых продуктов, готовых блюд и кулинарных изделий;
- за соответствием продукции требованиям нормативной и технической документации по организации питания.
6.1.18. Подтверждать качество,  безопасность и пищевую ценность продуктов питания и продовольственного сырья сертификатами соответствия/декларациями о соответствии, удостоверениями качества и безопасности на продукцию отечественного производства на каждую партию пищевой продукции, продовольственного сырья (далее – продукция), ветеринарными свидетельствами – на продукты животноводства, а так же копиями санитарно-эпидемиологических заключений или свидетельств о государственной регистрации на каждый вид товаров. Обеспечить наличие в каждой единице транспорта, доставляющего пищевые продукты, копий документов, подтверждающих их качество и безопасность. Нести полную ответственность за качество поставляемых пищевых продуктов, продовольственного сырья и готовой продукции.
6.1.19. Обеспечивать пищеблок необходимыми техническими документами (технологические инструкции, стандарты организации, рецептуры или технико-технологические карты), согласованными в установленном порядке (имеющими санитарно-эпидемиологические заключения), а также необходимыми нормативными  (санитарными правилами, национальными стандартами и др.) и справочными документами. Осуществлять производственно-технологический контроль и предоставлять по запросу администрации или уполномоченного органа Государственного заказчика документы, регламентирующие организацию питания школьников.
6.1.20. В необходимых количествах обеспечивать предприятие питания столовой посудой, приборами и принадлежностями, кухонным инвентарем в соответствии с установленными нормами, персонал пищеблока – санитарной спецодеждой, моющими и дезинфицирующими средствами.
6.1.21. Осуществлять сбор, хранение и вывоз пищевых отходов в соответствии с требованиями санитарного законодательства. (Соблюдать сроки и условия хранения продуктов на складе).

 6.1.22. Осуществлять вывоз твердых бытовых отходов, образующихся от деятельности Исполнителя, в соответствии с требованиями СанПиН 42-128-4690-88 «Санитарные правила содержания территорий населенных мест».
6.1.23. Обеспечивать поверку и клеймение весового оборудования.
6.1.24. Ежемесячно передавать информацию об объемах использования поставляемых по государственному заказу продуктов для организации питания обучающихся, воспитанников в городскую информационную систему «Школьное питание».

  6.1.25. Принимать участие в системе безналичных расчетов за питание, внедряемой Департаментом образования города Москвы с организацией информационного обмена между образовательными учреждениями, Исполнителем и Государственным заказчиком.   
 6.1.26.  Представлять Государственному заказчику достоверную информацию о поставляемых товарах (работах, услугах), в том числе: сведения об основных потребительских свойствах товаров (работ, услуг); сведения о составе (в  том числе наименование использованных в процессе изготовления продуктов питания пищевых и биологически активных добавок, назначении, об условиях применения и хранения продуктов питания, о способах приготовления полуфабрикатов и готовых блюд, весе (объеме), дате и месте изготовления и упаковки (фасовки) продуктов питания, а также сведения о противопоказаниях для их применения при отдельных заболеваниях; информацию о подтверждении соответствия товаров (работ, услуг) обязательным требованиям; необходимые для приемки товара по качеству сведения об установленных изготовителями пищевых продуктов требованиях к их качеству.
6.1.27. Обеспечивать беспрепятственный доступ представителей государственного заказчика на базовое предприятие, а также в пищеблоки образовательных учреждений в целях осуществления контроля за соблюдением условий Государственного контракта в части качества и безопасности сельскохозяйственной продукции, сырья и продовольствия, предназначенных для организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений, а также качества оказания услуг по организации питания. 

6.1.28. Не допускать использование генно-модифицированных организмов для организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений, подведомственных Департаменту образования города Москвы.
6.1.29. Доставка продукции школьного питания осуществляется в режимах времени, установленных действующими нормами и правилами движения грузового автотранспорта в городе Москве (22.00-07.00).
6.1.30. Обеспечивать  транспортировку  готовых первых и вторых блюд в соответствии с п.8.23. СанПиН 2.4.5.2409-08. 
6.1.31. Соблюдать установленную цикличность согласно Приложению № 3.
6.2. Исполнитель имеет право:
6.2.1. Требовать своевременного подписания Заказчиком Акта об оказании услуг по настоящему Контракту на основании представленных Исполнителем комплекта отчетных документов и при условии соблюдения сроков, установленных п. 3.5. настоящего контракта.
6.2.2. Требовать своевременной оплаты оказанных услуг.
6.2.3. Исполнитель вправе привлечь к исполнению своих обязательств по настоящему Контракту других лиц.

6.2.4. Запрашивать у Государственного заказчика (Заказчика) разъяснения и уточнения относительно проведения работ в рамках настоящего Контракта.

6.2.5. Получать от Государственного заказчика (Заказчика) содействие при выполнении работ в соответствии с условиями настоящего Контракта.
6.2.6. В случае ненадлежащего оказания услуг Исполнитель не имеет права ссылаться на отсутствие контроля и надзора со стороны Государственного заказчика за их выполнением.   
6.2.7. Принимать участие в совместных совещаниях, семинарах, круглых столах, по вопросам организации питания в образовательных учреждениях, совершенствования и распространения положительного опыта совместной работы образовательных учреждений и Государственного заказчика.
6.2.8. Выходить с предложениями к Государственному заказчику по совершенствованию организации питания путем внедрения новых технологий приготовления пищи, промышленного производства кулинарной продукции и форм обслуживания обучающихся.

7. Ответственность сторон

7.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств, установленных настоящим Контрактом, Стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации. 


Уплата Исполнителем неустойки или применение иной формы ответственности не освобождает его от исполнения обязательств по настоящему Контракту

 7.2. В случае просрочки исполнения Государственным заказчиком обязательств по оплате Цены Контракта, Исполнитель вправе потребовать от Государственного заказчика уплату неустойки. Неустойка начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства по оплате Цены Контракта, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства по оплате Цены Контракта. Размер такой неустойки устанавливается в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. Государственный заказчик освобождается от уплаты неустойки, если докажет, что просрочка исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по вине Исполнителя.      

       7.3. В случае нарушения Исполнителем обязательств по контракту, заказчик единовременно взыскивает с исполнителя неустойку за каждый факт нарушения контракта в следующих размерах:

	Пункт контракта
	Размер штрафа

	4.3, 4.4, 4.9, 4.15, 4.16, 4.19, 6.1.5, 6.1.7, 6.1.10, 6.1.16, 6.1.24, 6.1.27, 6.1.28, 6.1.29
	3 (три) тысячи рублей

	4.7, 4.8, 4.11, 4.12, 4.13, 4.17, 4.18, 6.1.14, 6.1.18, 6.1.20, 6.1.21, 6.1.22, 6.1.23, 6.1.25, 6.1.26
	2 (две) тысячи рублей

	3.4, 4.5, 4.6, 4.14, 4.20, 4.21, 4.22, 6.1.3, 6.1.6, 6.1.9,6.1.11, 6.1.12, 6.1.13, 6.1.15, 6.1.17, 6.1.19
	1 (одна) тысяча рублей


Размер ответственности за иные нарушения, не поименованные в настоящем пункте устанавливается в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации за каждый день нарушения обязательства, начиная со следующего дня после истечения установленного контрактом срока.
7.4. Факт нарушения должен быть зафиксирован любым способом по выбору государственного заказчика и/или образовательного учреждения, а именно: путём внесения соответствующей записи в товарно-транспортную накладную; направления претензии; составления акта. На составление акта, приглашается представитель Исполнителя, при этом неявка представителя по обстоятельствам, независящим от государственного заказчика или образовательного учреждения, не является препятствием для составления такого акта.

7.5. Возникающие споры и разногласия разрешаются сторонами путем переговоров, а в случае не достижения соглашения – в Арбитражном суде города Москвы.

8. Обеспечение исполнения Контракта
8.1. В целях обеспечения исполнения обязательств по настоящему контракту Исполнитель представляет Государственному заказчику безотзывную банковскую гарантию или поручительство, оформленное соответствующим Контрактом, либо передает Государственному заказчику в залог денежные средства в размере, указанном в пункте 8.2. настоящего Контракта.

8.2. Обеспечение исполнения Контракта предоставляется на сумму 7 885 475,89 рублей, что составляет 30% от Цены Контракта.

8.3.  В случае если по каким-либо причинам обеспечение исполнения настоящего Контракта перестало быть действительным, закончило свое действие или иным образом перестало обеспечивать исполнение Исполнителем своих обязательств по настоящему Контракту, Исполнитель обязуется в течение 2 (двух) банковских дней с момента, когда соответствующее обеспечение исполнения Контракта перестало действовать, предоставить Государственному заказчику иное (новое) надлежащее обеспечение исполнения Контракта на тех же условиях и в том же размере, которые указаны в настоящей статье Контракта.

9. Действие обстоятельств непреодолимой силы
9.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение обязательств по настоящему Контракту, в случае если оно явилось следствием действия обстоятельств непреодолимой силы, а именно чрезвычайных и непредотвратимых при данных условиях обстоятельств: стихийных природных явлений (землетрясений, наводнений и т.д.), действия объективных внешних факторов (военные действия и т.п.), а также других чрезвычайных обстоятельств, подтвержденных в установленном законодательством порядке, препятствующих надлежащему исполнению обязательств по настоящему Контракту, которые возникли  после заключения настоящего Контракта, на время действия этих обстоятельств, если эти обстоятельства непосредственно повлияли на исполнение Сторонами своих обязательств, а так же обстоятельства, которые невозможно предвидеть и предотвратить.
9.2. Если в результате обстоятельств непреодолимой силы оказываемым услугам нанесен значительный, по мнению одной из Сторон, ущерб, то одна Сторона обязана уведомить об этом другую Сторону в 3-дневный срок, после чего Стороны обязаны обсудить целесообразность дальнейшего оказания услуг и заключить дополнительное соглашение с обязательным указанием новых объемов, сроков  и стоимости услуг, которое с момента его подписания становится неотъемлемой частью Контракта, либо расторгнуть настоящий Контракт. Если обстоятельства указанные в п. 9.1 будут длиться более 2-х (двух) календарных месяцев с даты соответствующего уведомления, каждая из Сторон вправе расторгнуть настоящий Контракт без требования возмещения убытков, понесенных в связи с наступлением таких обстоятельств.
9.3. Если, по мнению Сторон, оказание услуг может быть продолжено в порядке, действовавшем согласно настоящему Контракту до начала действия обстоятельств непреодолимой силы, то срок исполнения обязательств по Контракту продлевается соразмерно времени, в течение которого действовали обстоятельства непреодолимой силы и их последствия.
10. Контроль исполнения взятых Исполнителем обязательств
10.1. Для осуществления контроля соответствия результатов оказываемых услуг требованиям, изложенным в разделе 4 контракта, Государственный заказчик обязан в соответствии с утвержденным планом проверок:

 10.1.1. Посещать пищеблоки образовательных учреждений и базовое предприятие Исполнителя в целях осуществления систематического контроля за организацией питания обучающихся образовательных учреждений города Москвы по согласованию с Департаментом образования города Москвы и других контролирующих органов.
10.1.2. Своевременно получать требуемую информацию по организации питания обучающихся, воспитанников от Исполнителя, в том числе с использованием информационно-расчетной системы безналичных расчетов за питание и  городской автоматизированной информационной системы  "Школьное питание".
10.1.3. Проводить совещания, семинары, круглые столы и т.п., по вопросам организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений города Москвы, совершенствования и распространения положительного опыта работы Исполнителя.
10.1.4. Проводить анализ потребительского спроса среди обучающихся, воспитанников, их родителей (законных представителей) и представителей Государственного заказчика по ассортименту и качеству отпускаемой продукции, результаты которого доводить до сведения  Исполнителя.
10.1.5. Вносить предложение о досрочном расторжении контракта в случае выявления в работе Исполнителя существенных нарушений (подтвердившиеся жалобы на организацию питания, протоколы исследований, подтверждающие наличие в продукции, используемой для питания, генно-модифицированных организмов (ГМО), факты поставок некачественной и фальсифицированной продукции, с истекшими сроками годности, установленные в ходе проверок уполномоченными органами).
10.2. Два и более нарушений исполнения государственного контракта, установленные Государственным заказчиком  совместно с уполномоченными органами, могут являться для Государственного заказчика основанием для расторжения настоящего контракта в установленном законом порядке.
 10.3. Осуществлять приемку результатов оказываемых услуг требованиям, изложенным в разделе 4 контракта в соответствии с инструкциями от 25.04.1966 г. № П-7 «О порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по качеству» и от 15.06.1965 г. № П-6 «О порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по количеству».

11. Порядок изменения и расторжения  государственного контракта.
Порядок урегулирования споров.
11.1.Изменение и дополнение настоящего Контракта возможно по соглашению Сторон. Все изменения и дополнения оформляются в письменном виде путем подписания сторонами дополнительных соглашений к настоящему Контракту. Дополнительные соглашения к настоящему Контракту являются его неотъемлемой частью и вступают в силу с момента их подписания Сторонами. 

11.2.Настоящий Контракт может быть расторгнут досрочно по письменному соглашению Сторон, а также по решению судебного органа по основаниям, предусмотренным законодательством Российской Федерации.

11.3.Государственный заказчик вправе обратиться в суд в установленном действующим законодательством Российской Федерации порядке с требованием о расторжении настоящего Контракта в следующих случаях: 

11.3.1.При существенном нарушении условий Контракта Исполнителем.

11.3.2.Существенное нарушение Исполнителем требований к качеству (обнаружение неустранимых недостатков, недостатков, которые не могут быть устранены без несоразмерных расходов или затрат времени, или выявляются неоднократно, либо проявляются вновь после устранения, и других подобных недостатков, либо отказ исполнителя устранить выявленные недостатки).

11.3.3.Исполнитель  не приступает к оказанию  поставок продукции для организации питания обучающихся, воспитанников государственных образовательных учреждений, предусмотренных настоящим Контрактом  или оказывает поставки настолько медленно, что окончание их оказания к сроку становится явно невозможным.

11.3.4.Неисполнение Исполнителем требования Государственного заказчика устранить недостатки оказываемых поставок, выявленных Государственным заказчиком во время оказания поставок продукции для организации питания обучающихся, воспитанников государственных образовательных учреждений (в том числе невыполнение требования о замене некачественного товара), в течение  1 (одного) дня со дня предъявления такого требования.

11.3.5. В случае выявления государственным заказчиком совместно с уполномоченными органами (МосГИК, Роспотребнадзор и его территориальные управления), и/или органами прокуратуры двух и более нарушений контракта, недостатков в сфере санитарно-эпидемиологического благополучия, а также выявления действий Исполнителя, угрожающих здоровью и жизни обучающихся и воспитанников образовательных учреждений.

11.3.6. В случае просрочки поставки продукции более чем на 1 (один) день.

11.3.7. В случае лишения или ограничения Исполнителя в праве на поставку продукции в учреждения социальной сферы контролирующим органом и не представления Государственному заказчику документов, подтверждающих устранение выявленных нарушений в срок, установленный контролирующим органом.

11.3.8. Поставка товара Исполнителем без тары и (или) упаковки либо в ненадлежащей таре и (или) упаковке в случаях, когда поставляемый товар подлежит затариванию и (или) упаковке.

11.3.9. В иных случаях, предусмотренных гражданским законодательством Российской Федерации.

11.4.При расторжении Контракта Государственный заказчик обязан:

11.4.1.Принять фактически оказанные Исполнителем поставки продукции для организации питания обучающихся, воспитанников государственных образовательных учреждений (при условии оказания их с надлежащим качеством) на момент расторжения настоящего Контракта.

11.4.2.Совместно с Исполнителем в течение 15 (пятнадцати) банковских дней с момента оформления Акта об оказании поставок продукции для организации питания обучающихся, воспитанников государственных образовательных учреждений произвести взаиморасчеты с учетом фактического объема оказанных  поставок продукции для организации питания обучающихся, воспитанников государственных образовательных учреждений.

12. Прочие условия

12.1. В случае реорганизации юридического лица, являющегося  стороной настоящего контракта, все его права и обязанности, возникающие из контракта, переходят к его правопреемнику.

12.2. В случае изменения у какой-либо из сторон юридического адреса, названия и  прочего,  она обязана в течение 10 (десяти) дней в письменном виде известить об этом другую сторону, причем в письме необходимо указать, что оно является неотъемлемой частью настоящего Государственного контракта.

12.3. Настоящий Государственный контракт составлен в двух экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, по одному экземпляру для каждой из сторон.

12.4. Следующие приложения являются неотъемлемой частью настоящего государственного контракта:

Приложение № 1. Информация об обслуживаемых образовательных учреждениях.

Приложение № 2. Техническое задание.

Приложение № 3. Цикличность рационов питания (меню).

Приложение № 4. Письменная заявка на организацию питания обучающихся.

Приложение № 5. Форма Претензионного акта приемки продукции. 
Приложение № 6. Ассортиментный минимум буфетной продукции.
Приложение № 7. Абонементная книжка для расчётов за  питание обучающихся

Приложение № 8. Форма Акта сдачи-приёмки услуг.

Приложение № 9. Рационы питания обучающихся, воспитанников дошкольного и школьного возраста.

Приложение № 10. Цикличное меню для организации питания обучающихся, воспитанников дошкольного возраста (3-7 лет), 1-4 классов и 5-11 классов в общеобразовательных учреждениях со столовыми, предназначенными для работы на сырье и полуфабрикатах (столовыми-доготовочными); цикличное меню для организации питания обучающихся, воспитанников дошкольного возраста (3-7 лет), 1-4 классов и 5-11 классов в общеобразовательных учреждениях со столовыми, предназначенными для раздачи готовой кулинарной продукции (буфетами-раздаточными).

Приложение № 11. Сведения о средненесуточной пищевой ценности рациона питания за каждую неделю и за весь период действия рациона питания обучающихся, воспитанников дошкольного возраста (3-7 лет), 1-4 классов и 5-11 классов в общеобразовательных учреждениях со столовыми, предназначенными для работы на сырье и полуфабрикатах (столовыми-доготовочными и буфетами-раздаточными).

Приложение № 12. Распределение плодов и ягод по дням цикличного меню.

Приложение № 13. Сезонные замены (после 1 марта) блюд при организации питания  в общеобразовательных учреждениях со столовыми, предназначенными для работы на сырье и полуфабрикатах (столовыми-доготовочными и буфетами-раздаточными).

Приложение № 14. Общие требования к технологии изготовления и качеству кулинарной продукции, используемой в питании обучающихся и воспитанников.

Приложение № 15. Технико-технологические карты на изготовление кулинарной продукции для организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений (носит рекомендательный характер).

Приложение №16. Примерный перечень пищевых продуктов для организации питания детей в пути следования к месту отдыха и обратно, при проведении походов, экскурсий, различных внешкольных и выездных мероприятий.
13. Заключительные положения
13.1. Исполнитель представляет по запросу Государственного заказчика в сроки, указанные в запросе, информацию о ходе исполнения обязательств по настоящему контракту.
13.2. Любое уведомление, которое одна Сторона направляет другой Стороне в соответствии с контрактом, направляется в письменной форме почтой или факсимильной связью с последующим предоставлением оригинала. Уведомление вступает в силу в день получения его лицом, которому оно адресовано, если иное не установлено законом или настоящим контрактом.
13.3. Во всем, что не предусмотрено настоящим контрактом, Стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.

14. Срок действия контракта

14.1. Контракт вступает в силу со дня его подписания Сторонами и действует до 29 февраля 2012 года.
14.2. Изменение и дополнение настоящего Контракта возможно по соглашению Сторон. Все изменения и дополнения оформляются в письменном виде путем подписания сторонами дополнительных соглашений к Контракту. Дополнительные соглашения к Контракту являются его неотъемлемой частью и вступают в силу с момента их подписания Сторонами.  

15.Юридические адреса и банковские реквизиты сторон

	Государственный заказчик:

ЦОУО ДО города Москвы

109004, г. Москва, Тетеринский пер., д. 2а, стр. 1

ИНН 7709092420

р/с 40201810200000000001

в отделение 1 Московского ГТУ Банка России г. Москва 705

л/с 0307512000860061

БИК 044583001

КПП 770901001

Тел.: 915-25-67, 915-49-18
Начальник управления 

                                                                                   _____________________ В.И. Лопатина 
	Исполнитель:

ГУП ШБС «Пресня»

123290, г. Москва, Мукомольный пр-д, д. 4, стр. 1
ИНН 7703104800

р/с 40602810300050000089

в ОАО «Банк Москва» г. Москва

к/с 30101810500000000219

БИК 044525219

КПП 770301001

Тел. 8-499-256-43-16

И.о. директора
____________________ Г.С. Комолова


	Приложение № 1

	к Государственному контракту № 2069

	от «     » _______________ 20___ г.


Информация 

об обслуживаемых  образовательных учреждениях 
Организация питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений Центрального окружного управления образования Департамента образования города Москвы в I-ом полугодии учебного года 2011/2012 (районы "Мещанский", "Красносельский", Пресненский")

	№ п/п
	Наименование и номер образовательного учреждения
	Адрес местонахождения
	 
	Количество обучающихся, получающих рационы питания
	Тип пищеблока
	Сумма (руб)

	
	
	
	
	Завтрак
	Завтрак (суббота)
	Обед
	Обед (суббота)
	Полдник
	
	

	1
	ГОУ СОШ № 292 
	129110,ул. М. Переяславская, 6/8                                     
	Начальная школа
	95
	 
	95
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	101857,24

	
	
	
	Средняя школа
	153
	 
	153
	 
	 
	
	177814,61

	2
	ГОУ СОШ  № 232 
	103051, ул. Трубная, 36 , стр.1                        
	Начальная школа
	143
	 
	143
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	150456,30

	
	
	
	Средняя школа
	196
	 
	196
	 
	 
	
	224710,03

	3
	ГОУ СОШ № 235 
	129110,ул. Щепкина, 68                 
	Дошкольная группа
	25
	 
	25
	 
	25
	Столовая-доготовочная
	27129,13

	
	
	
	Начальная школа
	179
	 
	179
	 
	 
	
	188333,42

	
	
	
	Средняя школа
	191
	 
	191
	 
	 
	
	218977,63

	4
	ГОУ СОШ № 268 
	129090, ул. Гиляровского, д. 21                              
	Дошкольная группа
	50
	 
	50
	 
	50
	Столовая-доготовочная
	54258,26

	
	
	
	Начальная школа
	180
	 
	180
	 
	 
	
	171835,56

	
	
	
	Средняя школа
	245
	 
	245
	 
	 
	
	280887,54

	5
	ГОУ СОШ № 1219 с углубленным изучением иностранного языка (немецкого)
	103051,ул. Садово-Сухаревская, 12/14,стр1.    Пушкарев пер., д. 4, с. 1                      
	Начальная школа
	95
	28
	34
	28
	 
	Столовая-доготовочная
	63927,47

	
	
	
	Средняя школа
	87
	83
	87
	83
	 
	
	119177,07

	6
	ГОУ СОШ № 1297 с углубленным изучением английского языка
	129110,Глинистый пер., 7,стр.1, Большая Переяславская ул., д. 8А                                           
	Начальная школа
	307
	 
	32
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	132330,50

	
	
	
	Средняя школа
	63
	63
	63
	63
	 
	
	86978,82

	7
	ГОУ Центр образования № 1840     
	129110, Б.Переяславская ул, 1,стр.1;  Проспект Мира, д. 50, с. 1, Астраханский пер., д. 24, стр. 4
	Дошкольная группа
	27
	 
	27
	 
	27
	Столовая-доготовочная
	29299,46

	
	
	
	Начальная школа
	208
	 
	36
	 
	 
	
	99585,68

	
	
	
	Средняя школа
	112
	91
	112
	91
	 
	
	132162,15

	8
	ГОУ СОШ № 1215 с углубленным изучением иностранного языка им. Ромена Роллана
	129110,Больничный пер., 4,стр.1, Гиляровского, 47 стр. 2                                   
	Начальная школа
	134
	 
	20
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	63011,51

	
	
	
	Средняя школа
	49
	49
	49
	49
	 
	
	69678,25

	9
	ГОУ СОШ № 282 
	107078,Скорняжный пер., 3,стр.2,1                                        
	Дошкольная группа
	20
	 
	20
	 
	20
	Столовая-доготовочная
	21703,31

	
	
	
	Начальная школа
	110
	 
	110
	 
	 
	
	115735,62

	
	
	
	Средняя школа
	168
	 
	168
	 
	 
	
	192608,60

	10
	ГОУ СОШ № 1652 
	107140,В.Красносельская ул., 14а ; Краснопрудная ул., д. 7-9                                                   
	Начальная школа
	114
	 
	114
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	122228,69

	
	
	
	Средняя школа
	99
	99
	99
	 
	 
	
	126378,25

	11
	ГОУ СОШ № 1283 с углубленным изучением немецкого языка
	103045,ул. Садово-Спасская, 8, стр.1                                                          
	Дошкольная группа
	20
	 
	20
	 
	20
	Буфет-раздаточная
	26842,08

	
	
	
	Начальная школа
	100
	 
	13
	 
	 
	
	45661,21

	
	
	
	Средняя школа
	30
	30
	30
	30
	 
	
	42660,15

	12
	ГОУ СОШ № 1284 с углубленным изучением английского языка
	101000,Уланский пер., 8
	Начальная школа
	357
	 
	53
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	167673,29

	
	
	
	Средняя школа
	45
	 
	45
	 
	 
	
	52298,42

	13
	ГОУ СОШ № 1305
	107140,2-й Красносельский пер., 18                                      
	Начальная школа
	132
	 
	32
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	70772,86

	
	
	
	Средняя школа
	42
	42
	42
	42
	 
	
	59724,21

	14
	ГОУ ЦО № 1461 (СОШ № 610)
	107045,ул. Сретенка, 20               
	Дошкольная группа
	50
	 
	50
	 
	50
	Столовая-доготовочная
	54258,26

	
	
	
	Начальная школа
	125
	 
	72
	 
	 
	
	94769,07

	
	
	
	Средняя школа
	96
	 
	96
	 
	 
	
	110062,06

	15
	ГОУ Пушкинский лицей № 1500
	101000,Милютинский пер., 18 стр.2                                           
	Средняя школа
	75
	75
	75
	75
	 
	Буфет-раздаточная
	106650,38

	16
	ГОУ СОШ № 340
	123317,ул. Подвойского, 2, стр.1                 
	Начальная школа
	189
	 
	52
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	103862,98

	
	
	
	Средняя школа
	92
	51
	92
	51
	 
	
	117417,10

	17
	ГОУ ЦО № 1239 с углубленным изучением английского языка
	103001,Вспольный пер., 6, стр.1,2,3                 
	Начальная школа
	370
	 
	69
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	180587,79

	
	
	
	Средняя школа
	30
	 
	30
	 
	 
	
	34394,39

	18
	ГОУ ЦО № 1240 (слияние СОШ № 127)
	123056,Большой Кондратьевский пер., 3, Средний Кондратьевский пер., д. 8А                                          
	Начальная школа
	260
	 
	260
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	278767,19

	
	
	
	Средняя школа
	323
	323
	323
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	391905,27

	19
	ГОУ СОШ № 1950  с углубленным изучением иностранного языка
	123056,ул. Зоологическая, 28, стр.1                                        
	Начальная школа
	264
	 
	40
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	122450,33

	
	
	
	Средняя школа
	45
	45
	45
	45
	 
	
	62127,73

	20
	ГОУ  Центр образования  №2030                                   
	123100, 2-я Звенигородская ул., д. 8
	Дошкольная группа
	20
	 
	20
	 
	20
	Столовая-доготовочная
	21703,31

	
	
	
	Начальная школа
	435
	 
	110
	 
	 
	
	232336,11

	
	
	
	Средняя школа
	197
	 
	197
	 
	 
	
	225856,51

	21
	ГОУ СОШ № 1241 с углубленным изучением иностранного (английского) языка
	123022,Б. Трехгорный пер., 3        
	Начальная школа
	244
	 
	52
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	123595,37

	
	
	
	Средняя школа
	60
	60
	60
	60
	 
	
	82836,98

	22
	ГОУ ЦО № 1441 (СОШ № 112)
	103104,Б. Козихинский пер., 5  стр. 1,2,3,5,6                                                 
	Начальная школа
	196
	 
	25
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	87653,35

	
	
	
	Средняя школа
	85
	 
	85
	 
	 
	
	97450,78

	23
	ГОУ СОШ № 83 
	123317,Стрельбищенский пер., 14                                               
	Начальная школа
	153
	 
	153
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	160977,73

	
	
	
	Средняя школа
	174
	 
	174
	 
	 
	
	199487,48

	24
	ГОУ СОШ № 87
	123100,ул. Николаева, 5                       
	Начальная школа
	178
	 
	178
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	190848,31

	
	
	
	Средняя школа
	131
	19
	131
	 
	 
	
	153673,35

	25
	ГОУ СОШ № 96 
	123557,Б. Тишинский пер., 39    ул. Климашкина, д. 13б
	Дошкольная группа
	40
	 
	40
	 
	40
	Буфет-раздаточная
	53684,15

	
	
	
	Начальная школа
	213
	 
	51
	 
	 
	
	113751,40

	
	
	
	Средняя школа
	113
	 
	113
	 
	 
	
	131327,13

	26
	ГОУ СОШ № 110 с углубленным изучением испанского языка
	121069,Столовый пер., 10/2, с.1 , М.Бронная, 5-7,с.1         
	Начальная школа
	275
	 
	44
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	131405,63

	
	
	
	Средняя школа
	99
	51
	99
	51
	 
	
	128307,23

	27
	ГОУ СОШ № 123  с углубленным изучением предметов художественно-эстетического цикла средствами театрального искусства
	125009,Хлыновский тупик, 3,стр.5                                        
	Начальная школа
	80
	 
	80
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	85774,52

	
	
	
	Средняя школа
	106
	 
	106
	 
	 
	
	123191,82

	28
	ГОУ СОШ № 136  
	123056, ул. Красина, 20                              
	Начальная школа
	104
	 
	16
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	49242,39

	
	
	
	Средняя школа
	77
	77
	77
	77
	 
	
	109494,39

	29
	ГОУ Вечерняя (сменная) общеобразовательная школа № 57
	123100, 2-я Черногрязская, 7, с.1                   
	Средняя школа
	39
	 
	39
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	45325,29

	30
	ГБОУ ЦО № 2048
	123290,Причальный пр., 7, с.1,   Мукомольный п-д, д. 3, стр. 1                          
	Дошкольная группа
	20
	 
	20
	 
	20
	Буфет-раздаточная
	26842,07

	
	
	
	Начальная школа
	171
	 
	171
	 
	 
	
	168711,25

	
	
	
	Средняя школа
	148
	 
	148
	 
	 
	
	172003,68

	31
	ГОУ СОШ № 1243 с углубленным изучением иностранного языка
	103009,М. Кисловский пер., 12/8 , с.1,2                                                   
	Начальная школа
	243
	 
	27
	 
	 
	Буфет-раздаточная
	114784,60

	
	
	
	Средняя школа
	56
	25
	56
	25
	 
	
	71577,92

	32
	ГОУ Гимназия № 1520 имени Капцовых
	103009,Леонтьевский пер., 19/2, с.1                                                    
	Начальная школа
	285
	 
	48
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	123814,92

	
	
	
	Средняя школа
	76
	76
	76
	76
	 
	
	96878,56

	33
	ГОУ  Центр социально-трудовой адаптации и профориентации
	129010,ул. Б. Спасская, 17                   
	Средняя школа
	110
	 
	110
	 
	 
	Столовая-доготовочная
	126112,77

	 
	ИТОГО
	Дошкольные группы
	971 446,24  
	315 720,03  

	
	
	Начальная и средняя школы
	25 313 473,39  
	8 226 878,84

	
	
	Всего:
	26 284 919,63  
	8 542 598,87  


Государственный заказчик:                                                                       Исполнитель:
Начальник                                                                


    И.о. директора 
ЦОУО ДО г. Москвы  






    ГУП ШБС «Пресня»                                                                                                                         

 __________________/В.И. Лопатина/                                                         _______________ /Г.С. Комолова/

м.п.                                                                                                                           м.п.

	Приложение № 2

	к Государственному контракту № 2069

	от «     » _______________ 20___ г.


ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ 
на оказание услуг по организации питания обучающихся, воспитанников государственных образовательных учреждений Центрального окружного управления образования Департамента образования города Москвы в I-ом полугодии учебного года 2011/2012 (районы "Мещанский", "Красносельский", Пресненский")
1. Наименование оказываемых услуг: организация питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений Центрального окружного управления образования Департамента образования города Москвы в первом полугодии учебного года 2011/2012 (образовательные учреждения согласно адресному перечню).

2. Срок оказания услуг: 
начало – 01.09. 2011 года; окончание – 31.12.2011 года.

3. Начальная (максимальная) цена контракта:
26 284 919 рублей 63 копейки.

4. Указание источника финансирования и кодов бюджетной классификации.
Источник финансирования – Бюджет города Москвы.

Коды бюджетной классификации – 075-1002-5221203-805-226; 075-0702-4210000-801-226

5. Требования к оказанию услуг:
5.1. Исполнитель должен предоставить весь комплекс услуг, необходимый для организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений, а именно: закупку продуктов, поставляемых в рамках городского заказа в соответствии с Постановлением Правительства Москвы от 27.07.2010г. № 652-ПП «О дальнейшем совершенствовании размещения государственного заказа для обеспечения питания обучающихся общеобразовательных учреждений, финансируемых за счёт средств бюджета города Москвы», организацию питания, в том числе приготовление рационов питания с выполнением всех санитарно-гигиенических норм и правил; 

5.2. При организации питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений должны выполняться:

– рационы питания, приведенные в приложении 9;

– цикличные меню, приведенные в приложении 10, с распределением плодов и ягод по дням цикличного меню, приведенным в приложении 12 и обязательными сезонными заменами (после 1 марта) блюд, приведенными в приложении 13;

– общие требования к технологии изготовления и качеству кулинарной продукции, используемой в питании обучающихся и воспитанников, приведенные в приложении 14;

5.2.1. При организации питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений рекомендуется выполнять рецептуры, технологические и иные требования технико-технологических карт на изготовление кулинарной продукции для организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений, приведенные в приложении 15.

5.3. Работы, услуги по организации питания обучающихся и воспитанников в образовательных учреждениях, изготавливаемые для использования в их питании блюда и кулинарные изделия, должны отвечать требованиям санитарно-эпидемиологической безопасности, установленным международными соглашениями, в том числе Соглашением таможенного союза по санитарным мерам от 11.12.2009 и «Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)», утвержденным Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 № 299, федеральными законами Российской Федерации, санитарно-эпидемиологическими правилами, нормами и гигиеническими нормативами, иными действующими нормативными документами.

5.4. Качество услуг (работ) по организации питания обучающихся и воспитанников должны соответствовать требованиям настоящего технического задания, а также национальных стандартов ГОСТ Р 50764-2009 «Услуги общественного питания. Общие требования», ГОСТ Р 53523-2009 «Услуги общественного питания. Общие требования к заготовочным предприятиям общественного питания», ГОСТ Р 53995-2010 «Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания», ГОСТ Р 50935-2007 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу» (в части, не противоречащей настоящему Государственному заданию), а также Правилам оказания услуг общественного питания (утв. постановлением Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036) и удовлетворять все потребности обучающихся в питании во время их пребывания в общеобразовательном учреждении, в том числе физиологические потребности в пищевых веществах и энергии.

5.5. Потребительские свойства, качество, блюд, кулинарных изделий, пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся и воспитанников, их органолептические свойства, включая внешний вид и оформление, потребительскую упаковку и массу (объём порций), рецептуры, условия изготовления должны соответствовать настоящему техническому заданию, национальному стандарту ГОСТ Р 50763-2007 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия», «Технологической инструкции по производству кулинарной продукции для питания детей и подростков школьного возраста в организованных коллективах» (Москва, 2006) – в части, не противоречащей настоящему техническому заданию. Технология изготовления носит рекомендательный характер.

5.6. Для определения норма отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве кулинарной продукции должен использоваться национальный стандарт ГОСТ Р 53106-2008 «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания».

5.7. Для органолептической оценки качества кулинарной продукции должен использоваться национальный стандарт ГОСТ Р 53104-2008 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания».

5.8. Для доставки с базового предприятия, обеспечивающего питание обучающихся и воспитанников, в буфеты-раздаточные образовательных учреждений горячих и холодных блюд должны использоваться специализированные термоконтейнеры (изотермические емкости), обеспечивающие сохранение температуры, соответствующей температуре раздаче (исключающие необходимость подогрева или дополнительного охлаждения).


5.9. Режим питания (время организации приемов пищи) и расписание звонков (продолжительность перемен для приема пищи) устанавливается в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологических правил СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования».

5.10. Реализация готовой кулинарной продукции и пищевых продуктов промышленного производства, перечисленных в приложении 9, должна осуществляться в течение всего времени работы столовой и завершаться не позднее, чем за час до окончания учебного процесса (включая время работы групп продленного дня, работу кружков, секций и др. форм дополнительного образования обучающихся и воспитанников). Наличие в продаже ассортиментного минимума нескоропортящихся пищевых продуктов (указанного в приложении 9 как обязательный ассортимент) в часы работы столовой является обязательным. Обязательный ассортимент скоропортящихся продуктов и готовой кулинарной продукции реализуется с момента открытия столовой до окончания предназначенного для реализации количества продуктов, которое определяется совместно с образовательным учреждением на основе предварительного изучения спроса.

5.11. Исполнитель работ (услуг) по организации питания обучающихся и воспитанников в образовательных учреждениях предоставляет представителю заказчика по каждому образовательному учреждению сведения о рационе питания (используемом наборе продуктов за неделю), его пищевой ценности (за неделю), основных потребительских свойствах товаров и услуг, рецептурах блюд и кулинарных изделий, требованиях к качеству пищевых продуктов, блюд и кулинарных изделий. Предоставление перечисленных сведений осуществляется в электронном виде (рекомендуется использовать формат передаваемых данных для непосредственного размещения на веб-сайте образовательного учреждения – html) по каналам связи, а при невозможности - на бумажном носителе.

5.12. Исполнитель работ (услуг) по организации питания обучающихся и воспитанников осуществляет для каждого образовательного учреждения централизованную подготовку (формирование) бланков документации по приемке работ (услуг) и готовой кулинарной продукции по качеству и по количеству (вкладные листы «Бракеражного журнала») и направляет в каждое образовательное учреждение в электронном виде по каналам связи, а при невозможности - на бумажном носителе.

5.13. Заказчик по каждому образовательному учреждению осуществляет технический контроль производственного оборудования пищеблоков (в том числе инструментальный контроль температуры внутри теплового оборудования), производит его ремонт в период эксплуатации, обеспечивает в полном объёме кухонной, столовой, чайной посудой, столовыми приборами, инвентарем, дезинфицирующими и моющими средствами.

5.14. Уполномоченный представитель заказчика по каждому образовательному учреждению осуществляет анализ предоставляемой отчётности о выполнении Государственного задания, в том числе путём проведения проверок, включая проверки качества, объёма и порядка выполнения работ. Проверки проводятся периодически, но не реже одного раза в месяц, с обязательным участием представителей родительского комитета образовательного учреждения.

5.15. Результаты текущего (ежедневного) контроля фиксируются в журнале приемочного контроля («бракеражном журнале»). Результаты периодических проверок оформляются актом проверки в двух экземплярах, по одному для каждой из сторон. Акт проверки подписывается уполномоченными должностными лицами департамента образования и образовательного учреждения. При наличии возражений либо замечаний по акту уполномоченные должностные лица образовательного учреждения подписывают акт в день его согласования с оговоркой перед своей подписью и не позднее пяти рабочих дней с момента подписания акта представляют в окружное управление образования разногласия в письменной форме. Информация о нарушении требований санитарно-эпидемиологической безопасности (санитарных правил), требований пищевой ценности рациона питания и несоблюдении цикличного меню, а также требований к продуктам, используемым в питании обучающихся, одновременно, в течение трех дней, направляется в Управление Роспотребнадзора по городу Москве.

6. График оказания услуг: ежедневно, в соответствии с цикличностью рационов питания, указанной в технической части конкурсной документации.
7. Форма, сроки и порядок оплаты услуг: 
7.1. Порядок оплаты оказанных услуг указан в проекте государственного контракта.
Государственный заказчик:                       Исполнитель:
Начальник                                                      И. о. директора
ЦОУО ДО г.Москвы 


    ГУП ШБС «Пресня»                                                                                                             

 __________________/В.И. Лопатина/         _______________ /Г.С. Комолова/

м.п.                                                                    м.п.

	Приложение № 3

	к Государственному контракту № 2069

	от «     » _______________ 20__г.


Цикличность рационов питания (меню)

Центрального окружного управления образования:

	Календарь типового циклического 24-дневного меню на сентябрь-декабрь 2011 год

	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Сентябрь 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	1
	2
	3
	4
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	№22
	№23
	№24
	 
	 
	 

	 
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	 
	 

	 
	№1
	№2
	№3
	№4
	№5
	№6
	 
	 
	 

	 
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	 
	 

	 
	№7
	№8
	№9
	№10
	№11
	№12
	 
	 
	 

	 
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	 
	 

	 
	№13
	№14
	№15
	№16
	№17
	№18
	 
	 
	 

	 
	26
	27
	28
	29
	30
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	№20
	№21
	№22
	№23
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Октябрь 
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	2
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	4
	5
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Государственный заказчик:                        



Исполнитель:
Начальник                                                      



И. о. директора
ЦОУО ДО г. Москвы                                     



ГУП ШБС «Пресня»                                                                              

 __________________/В.И. Лопатина/        



 _______________ /Г.С. Комолова/
м.п.                                                                   



 м.п.
	Приложение №4

	к  Государственному контракту № 2069

	от «     » _______________ 20__г.


ПИСЬМЕННАЯ ЗАЯВКА

на организацию питания обучающихся

на ___________________________

(дата)

ШКОЛА № __________________________

	БЕСПЛАТНОЕ ПИТАНИЕ
	ПЛАТНОЕ ПИТАНИЕ

	ЗАВТРАКИ
	ЗАВТРАКИ

	ОБЕДЫ
	ОБЕДЫ

	ПОЛДНИКИ
	ПОЛДНИКИ



_________________

Подпись представителя школы

Печать школы / Дата подачи заявки

Государственный заказчик:                        

Исполнитель:
Начальник                                                      

И. о. директора
ЦОУО ДО г. Москвы                                     

ГУП ШБС «Пресня»                                                                              

 __________________/В.И. Лопатина/        

_______________ /Г.С. Комолова/

м.п.                                                                   

м.п.
	Приложение № 5

	к  Государственному контракту № 2069

	от «     » _______________ 20__г.


Государственное образовательное учреждение

 №_______     Дата ______

Претензионный АКТ приемки продукции

При поставке продуктов обнаружено:

1.1. Недовоз:_________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

Излишек :_________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Плохое качество:___________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

Просьба:       (до  час.       мин   «____»            20___г.)
довезти ______________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

заменить__________________________________________________________________________________________________________________________________________________

удалить из накладной позицию_________________________________________________

_____________________________________________________________________________

Представители образовательного учреждения:    ________________________(ФИО)_____________________________

___________________________________________________________

___________________________________________________________

Водитель 
________________________(ФИО)_____________________________
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И. о. директора
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	Приложение № 6

	к Государственному контракту № 2069

	от «     » _______________ 20__г.


Ассортиментный минимум буфетной продукции (в произвольной форме)

	-Бутерброды, горячие бутерброды, мясные кулинарные или колбасные изделия, запеченные  в тесте (с колбасой полукопчёной, сыром, сосиска или котлета, запечённая в тесте)
	4-6 наименования

	-Салаты овощные, салат-коктейли школьные, овощи натуральные 
	2-3 наименования

	-Горячие блюда (сосиски, сардельки отварные, котлеты мясные, рыбные, из птиц
ы, пельмени отварные)
	3-4 наименования

	-Булочные и мучные кулинарные изделия мелкоштучные (собственного, промышленного  производства)
	Более 5 наименований

	-Горячие напитки (чай с сахаром, джемом, лимоном, фито – чаи в индивидуальной упаковке, кофейный напиток, какао)
	1-2 наименования

	*-Соки, нектары фруктовые, овощные витаминизированные или прямого отжима, промышленного производства 1/200, 0,33 (в индивидуальной упаковке)
	4-6 наименования 

	*-Вода питьевая негазированная высшей категории (в индивидуальной упаковке) до 0,6 л
	1-наименование 

	*-Молоко витаминизированное, кисломолочные продукты и напитки в индивидуальной упаковке, творожные изделия, разрешённые для питания в организованных коллективах
	6 наименований

	*-Мороженое (промышленного производства), молочные коктейли 
	1-2 наименования

	*-Кондитерские изделия промышленного производства (вафли, пряники, печенье, кексы, зефир)
	2-3 наименования 

	*-Батончики: фруктово-ореховые, обогащенные железом, гематоген
	3-4 наименования

	-Фрукты (мытые, порционно)
	2-3 наименования 


Примечание:* - реализуемая промышленная продукция включена в электронный реестр пищевых продуктов, используемых для питания детей и подростков в организованных коллективах г.Москвы,

-скоропортящаяся продукция  реализуется при наличии холодильного оборудования.
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	Приложение № 7

	к Государственному контракту № 2069

	от «     » _______________ 20__г.


	титульный лист абонементной книжки

	 
	

	 
	
	
	
	
	
	
	 

	АБОНЕМЕНТНАЯ КНИЖКА

	

	

	 
	
	
	

	для расчетов за питание обучающихся 

	

	 
	
	
	
	
	
	
	 

	между школой № ________________ и предприятием питания

	 
	
	
	

	 
	
	
	

	 
	_________________________________________________________
	 

	 
	_________________________________________________________
	 

	 
	
	
	
	
	
	
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


	     КОРЕШОК № ______
	     ТАЛОН № _______

	 
	
	
	 
	 
	
	
	 

	  "______"_______________________20_____г.
	  "______"_______________________20_____г.

	 
	
	
	 
	 
	
	
	 

	отпущено
	
	
	 
	получено
	
	
	 

	завтраков
	_____________________________
	завтраков
	_____________________________

	 
	стоимость, кол-во, сумма
	 
	стоимость, кол-во, сумма

	завтраков
	_____________________________
	завтраков
	_____________________________

	 
	стоимость, кол-во, сумма
	 
	стоимость, кол-во, сумма

	обедов
	_____________________________
	обедов
	_____________________________

	 
	стоимость, кол-во, сумма
	 
	стоимость, кол-во, сумма

	обедов
	_____________________________
	обедов
	_____________________________

	 
	стоимость, кол-во, сумма
	 
	стоимость, кол-во, сумма

	 
	
	
	 
	 
	
	
	 

	ИТОГО
	_____________________________
	
	 
	ИТОГО
	___________________________
	
	 

	 
	
	
	 
	 
	
	
	 

	Представитель предприятия_________________
	Представитель школы ___________________

	 
	 
	 
	 
	   М.П. школы
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	Приложение № 8

	к государственному контракту № 2069

	от «     » _______________ 20__г.


ФОРМА АКТА

СДАЧИ-ПРИЕМКИ УСЛУГ

г. Москва                                                                                                 «___»  _________ 20__г.

Центральное окружное управление образования Департамента образования города Москвы, в лице Начальника управления Лопатиной Веры Ивановны, действующего на основании Положения об управлении от 18.10.2002 г., именуемое в дальнейшем Государственный заказчик, с одной стороны и Государственное унитарное предприятие города Москвы Школьно-базовая столовая «Пресня», ОГРН 1027739152264, 123290, г. Москва, Мукомольный проезд, д. 4, стр.1, именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице и. о. директора Комоловой Галины Сергеевны, действующего на основании Устава, с другой  стороны, вместе именуемые «Стороны», составили настоящий акт о нижеследующем:

1. В соответствии с Государственным контрактом № _________________ от «___» ____________ 20__ г. (далее – Государственный контракт) Исполнитель выполнил обязательства по оказанию услуг, а именно:

_____________________________________________________________________________

2. Фактическое качество оказанных услуг соответствует (не соответствует) требованиям Контракта:

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

3.  Вышеуказанные услуги согласно Государственному контракту должны быть оказаны «__» ___________________ 20__ г., фактически оказаны «__» _________________ 20__ г.

4. Недостатки оказанных услуг (выявлены/не выявлены)

_____________________________________________________________________________

5.Сальдо на __________________________________________________________________
 Израсходовано средств на питание

За ___________________________________________________________________________
 


Поступило бюджетных средств

В___________________________________________________________________________
 


Сальдо на ____________________________________________________________________
 


Бухгалтер Заказчика              ______________________________________________
 


Бухгалтер Исполнителя         ______________________________________________
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Приложение № 9. 
к государственному контракту № 2069
от «___»__________2011 г.

Рационы питания обучающихся, воспитанников дошкольного и школьного возраста.

1. В образовательных учреждениях со столовыми, предназначенными для работы на сырье и полуфабрикатах (столовых-доготовочных).

	Группы пищевых продуктов
	Дошкольный возраст
	1-4 классы
	5-11 классы

	
	Завтрак
	2-разовое питание
	3-разовое питание
	Завтрак
	2-разовое питание
	3-разовое питание
	Завтрак
	2-разовое питание
	3-разовое питание

	Молоко обогащенное с м.д.ж. 3,2%, г 
	120,8
	140,6
	175,6
	140,7
	163,5
	199,4
	145,4
	170,1
	208,8

	Кисломолочные продукты с м.д.ж. 3,2%, г 
	12,5
	12,5
	83,3
	12,5
	12,5
	83,3
	12,5
	12,5
	154,2

	Творог с м.д.ж. 9%, г 
	15,4
	15,4
	22,5
	16,7
	16,7
	24,0
	17,4
	17,4
	25,4

	Сметана с м.д.ж. 15%, г нетто
	0,2
	5,7
	7,2
	0,2
	6,6
	8,2
	0,2
	6,9
	9,0

	Сыр сычужный твердый, г 
	0,6
	1,2
	3,4
	0,7
	1,3
	3,5
	0,7
	1,4
	3,5

	Мясо (говядина 1-го сорта, свинина нежирная), г нетто
	7,6
	39,3
	39,3
	7,6
	43,6
	43,6
	7,6
	46,7
	46,7

	Птица (цыплята, индейка, перепела), г 
	2,6
	12,7
	12,7
	2,6
	13,7
	13,7
	2,6
	14,3
	14,3

	Рыба (филе), г 
	3,6
	23,9
	23,9
	3,6
	26,1
	26,1
	3,6
	27,3
	27,3

	Колбасные изделия для питания дошкольников и школьников, г 
	6,6
	6,6
	9,4
	7,0
	7,0
	9,9
	7,3
	7,3
	10,2

	Яйцо куриное, шт.
	0,2
	0,2
	0,3
	0,2
	0,2
	0,3
	0,2
	0,2
	0,3

	Картофель, г (масса нетто по очищенному п/ф)
	10,4
	80,4
	80,4
	10,4
	90,1
	90,1
	15,6
	112,6
	112,6

	Овощи свежие, зелень, г нетто (масса нетто по очищенным п/ф)
	17,4
	119,0
	127,5
	20,1
	145,3
	157,0
	22,2
	164,1
	176,2

	Плоды, ягоды свежие, г нетто
	144,6
	163,9
	191,2
	93,2
	168,0
	195,5
	94,0
	169,9
	193,6

	Плоды ягоды сухие , г нетто
	0,7
	6,8
	7,7
	0,8
	7,8
	8,9
	1,0
	8,1
	9,2

	Соки фруктовые (овощные) обогащенные или прямого отжима, г 
	200,6
	200,6
	200,6
	0,8
	0,8
	0,8
	0,8
	0,8
	0,8

	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный, г нетто
	0,0
	20,0
	20,0
	0,0
	20,0
	20,0
	0,0
	40,0
	40,0

	Хлеб пшеничный из муки 1 с обогащенный или хлеб зерновой, г 
	17,3
	38,2
	39,9
	17,3
	57,5
	59,2
	30,6
	70,9
	72,7

	Крупы (злаки) и бобовые, г нетто
	11,2
	26,8
	29,5
	13,2
	29,9
	33,1
	14,3
	33,2
	37,1

	Макаронные изделия групппы А, г 
	2,8
	9,7
	10,4
	3,1
	10,6
	11,4
	3,8
	13,4
	14,4

	Мука пшеничная 1с
	3,4
	8,1
	21,6
	4,0
	9,8
	23,2
	5,2
	11,4
	24,9

	Масло коровье сладкосливочное, г нетто
	5,0
	15,9
	17,5
	6,0
	18,2
	19,9
	6,7
	20,7
	22,5

	Масло растительное, г нетто
	0,5
	6,2
	6,8
	0,7
	7,8
	8,5
	0,8
	9,4
	10,1

	Кондитерские изделия обогащенные, г
	5,8
	13,3
	15,7
	5,8
	13,3
	15,7
	5,8
	13,3
	17,4

	Чай, фиточай, г нетто
	0,2
	0,2
	0,3
	0,2
	0,2
	0,3
	0,2
	0,2
	0,3

	Какао-напиток обогащенный, г 
	0,4
	0,4
	0,4
	0,4
	0,4
	0,4
	0,4
	0,4
	0,4

	Кофейный напиток обогащенный, г
	2,0
	2,0
	2,0
	2,2
	2,2
	2,2
	2,2
	2,2
	2,2

	Дрожжи хлебопекарные, г 
	0,0
	0,0
	0,3
	0,0
	0,0
	0,3
	0,0
	0,0
	0,3

	Сахар, г 
	15,0
	27,8
	33,5
	16,6
	31,0
	36,8
	16,8
	31,5
	37,5

	Соль пищевая поваренная йодированная, г 
	0,4
	2,0
	2,1
	0,4
	2,2
	2,4
	0,5
	2,6
	2,8
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Приложение № 10. 

к государственному контракту № 2069
от «___»____________2011 г.

Цикличное меню для организации питания обучающихся, воспитанников дошкольного возраста (3-7 лет), 1-4 классов и 5-11 классов в общеобразовательных учреждениях со столовыми, предназначенными для работы на сырье и полуфабрикатах (столовыми-доготовочными)
	День
	Прием пищи
	Блюдо
	Выход, г
	№ тех. карты

	
	
	
	дошкольный возраст (3-7 лет)
	1-4 класс
	5-11 класс
	Вариант 1
	Вариант 2

	День 1 (Понедельник)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Завтрак 2
	Каша вязкая с тыквой (пшено)
	150
	200
	200
	04003
	 

	
	
	Кофейный напиток злаковый, обогащенный микронутриентами, (151301302) на молоке
	180
	200
	200
	10018
	 

	
	
	Хлеб зерновой пшеничный (141107411)
	30
	30
	30
	
	13001

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4) 
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Икра из баклажанов
	45
	60
	75
	01045
	01042

	
	
	Суп с изделиями макаронными группы А 
на мясном бульоне
	200
	250
	250
	02020
	 

	
	
	Гуляш из мяса отварного
	30/30
	40/40
	40/40
	07014
	 

	
	
	Пюре картофельное
	100
	100
	150
	08005
	 

	
	
	Капуста цветная отварная с маслом
	50
	50
	50
	03002
	 

	
	
	Кисель витаминизированный из концентрата промышленного производства (151201101)
	180
	200
	200
	10011
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	Ирис тираженный полутвердый, обогащенный микронутриентами (152227301)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с яблоком
	70
	70
	70
	12006
	12013

	
	
	Биойогурт фруктовый питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 2 (Вторник)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Капуста, тушенная с колбасными изделиями
	150
	175
	200
	07038
	 

	
	
	Фиточай цветочный (210501202)
	200
	200
	200
	10021
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Печенье, обогащенное микронутриентами (витаминизированное) (152117303)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из моркови с черносливом и соусом салатным
	45
	60
	75
	01018
	 

	
	
	Суп-пюре из гороха
	200
	250
	250
	02021
	 

	
	
	Сухарики из хлеба пшеничного
	10
	10
	10
	02025
	 

	
	
	Рыба (филе) запеченная
	75
	85
	100
	07003
	 

	
	
	Рис отварной
	100
	100
	150
	08002
	 

	
	
	Салат из морской капусты промышленного производства
	50
	50
	50
	
	01020

	
	
	Компот из плодов свежих витаминизированный (яблоки)
	180
	200
	200
	10007
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	20
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	40
	40
	 
	13003

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Сырники из творога запеченые 
	50
	50
	50
	06005
	06004

	
	
	Джем обогащенный фасованный (152317101)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


День 3

	 (Среда)
	Завтрак 1
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Помидоры свежие
	30
	30
	30
	01038
	 

	
	
	Котлеты рубленые из птицы (цыплята), запеченные с соусом молочным
	75
	75
	75
	07057
	07056

	
	
	Изделия макаронные группы А отварные
	100
	100
	150
	08004
	 

	
	
	Какао-напиток, обогащенный микронутриентами, быстрорастворимый (151301301) на молоке
	180
	200
	200
	10020
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	 
	13002

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат зеленый с огурцом и растительным маслом
	45
	60
	75
	01008
	 

	
	
	Борщ сибирский на мясном бульоне
	200
	250
	250
	02002
	 

	
	
	Запеканка картофельная с мясом отварным
	175
	200
	300
	07011
	 

	
	
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (смородина)
	180
	200
	200
	10004
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Ватрушка с джемом
	50
	50
	50
	12007
	12014

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 4 (Четверг)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Пудинг из творога запеченный
	70
	80
	100
	06002
	 

	
	
	Паста шоколадно-молочная витаминизированная (152217104)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	Кофейный напиток из цикория (151301401) с молоком
	180
	200
	200
	10019
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	 
	13002

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из редиса с растительным маслом
	45
	60
	75
	01047
	 

	
	
	Рассольник ленинградский на бульоне из птицы
	200
	250
	250
	02026
	 

	
	
	Филе птицы (индейка), тушенное в соусе томатном
	30/30
	40/40
	40/40
	07054
	 

	
	
	Каша гречневая рассыпчатая
	100
	100
	100
	08001
	 

	
	
	Компот из плодов сухих витаминизированный (смесь косточковых плодов)
	180
	200
	200
	10010
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Консервы фруктовые для детского питания (132526201)
	100
	100
	100
	 
	 

	
	
	Вафли с молочно-жировой начинкой обогащенные для детского питания (152117302)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 5 (Пятница)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Изделия формованные из фарша рыбного (котлеты, биточки и тефтели) запеченные 
	75
	75
	75
	07005 или 07007
	07042

	
	
	Пюре картофельное
	100
	100
	150
	08005
	 

	
	
	Огурцы, консервированные без уксуса (132316002)
	35
	35
	35
	
	01037

	
	
	Чай
	200
	200
	200
	10015
	 

	
	
	Лимон к чаю
	7
	7
	7
	10016
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Масло коровье сладкосливочное несоленое в порционной упаковке (121105005)
	 
	10
	10
	 
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Винегрет овощной
	45
	60
	75
	01039
	 

	
	
	Суп-пюре из цветной капусты со сметаной
	200
	250
	250
	02023
	 

	
	
	Сухарики из хлеба пшеничного
	10
	10
	10
	02025
	 

	
	
	Печень по-строгановски
	30/30
	40/40
	50/50
	07016
	 

	
	
	Изделия макаронные группы А отварные
	100
	100
	150
	08004
	 

	
	
	Кисель витаминизированный из ягод свежезамороженных (черная смородина)
	180
	200
	200
	10014
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	 
	20
	20
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	Зефир, обогащенный микронутриентами (витаминизированный) (152217101)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Бутерброд горячий с колбасой полукопченой ДП (112115208) и сыром
	55
	55
	55
	12011
	 

	
	
	Биойогурт фруктовый питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 6 (Суббота)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Изделия фигурные и хлопья (готовые завтраки) из круп сладкие, обогащенные микронутриентами (142117101-05) с молоком
	150
	200
	200
	04005
	 

	
	
	Фиточай травяной (210501202)
	200
	200
	200
	10025
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Творожок детский фруктовый
	50
	50
	50
	 
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из капусты белокочанной со сладким перцем с маслом растительным
	45
	60
	75
	01011
	 

	
	
	Юшка картофельная с кабачками и помидорами
	200
	250
	250
	02024
	 

	
	
	Тефтели мясные с рисом паровые
	70
	105
	105
	07041
	07043

	
	
	Масло сливочное прокипяченное
	4
	4
	4
	09001
	 

	
	
	Овощи отварные с маслом сливочным
	100
	150
	150
	03004
	 

	
	
	Компот из плодов свежих витаминизированный (груши)
	180
	200
	200
	10006
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Печенье, обогащенное микронутриентами (витаминизированное) (152117303)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Зразы морковные с черносливом запеченные
	70
	105
	120
	03007
	03008

	
	
	Соус сметанный
	15
	15
	20
	09005
	 

	
	
	Чай
	200
	200
	200
	10015
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 7 (Понедельник)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Макароны, запеченные с сыром
	100
	120
	120
	04007
	 

	
	
	Биойогурт фруктовый (111505501)
	100
	100
	100
	 
	 

	
	
	Кофейный напиток злаковый, обогащенный микронутриентами, (151301302) на молоке
	180
	200
	200
	10018
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Икра из уваренных кабачков 
	45
	60
	75
	01046
	01040

	
	
	Суп картофельный с бобовыми (фасоль) на мясном бульоне
	200
	250
	250
	02014
	 

	
	
	Жаркое по-домашнему (говядина)
	150
	175
	175
	07010
	 

	
	
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (клубника)
	180
	200
	200
	10003
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Изделие кондитерское, обогащенное очищенным гемоглобином (152217301)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Ватрушка с сыром
	50
	50
	50
	12008
	12026

	
	
	Молоко ультрапастеризованное обогащенное (111506301) в индив. упаковке с трубочкой
	200
	200
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 8 (Вторник)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Сырники из творога запеченые
	75
	100
	100
	06005
	06004

	
	
	Молоко сгущенное с сахаром 8,5% жирности (230126001)
	15
	15
	15
	
	09004

	
	
	Какао-напиток, обогащенный микронутриентами, быстрорастворимый (151301301) на молоке
	180
	200
	200
	10020
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из моркови, яблок, апельсинов с соусом салатным
	45
	60
	75
	01019
	 

	
	
	Суп крестьянский с крупой (пшено)
	200
	250
	250
	02015
	 

	
	
	Тефтели рыбные 
	53/27
	66/34
	66/34
	07007
	07042

	
	
	Пюре картофельное
	100
	100
	150
	08005
	 

	
	
	Капуста тушеная
	50
	50
	100
	08007
	 

	
	
	Компот из плодов сухих витаминизированный (курага)
	180
	200
	200
	10009
	 

	
	
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с вишневым фаршем
	50
	70
	70
	12024
	12027

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Запеканка манная с плодами свежими
	70
	70
	100
	04009
	 

	
	
	Консервы фруктовые для детского питания (132526201)
	50
	50
	50
	 
	 

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


День 9

	 (Среда)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из помидоров с растительным маслом
	45
	60
	75
	01026
	 

	
	
	Биточки мясные рубленные паровые 
	50
	50
	50
	07020
	07019

	
	
	Масло сливочное прокипяченное
	3
	3
	3
	09001
	 

	
	
	Рис отварной
	100
	100
	150
	08002
	 

	
	
	Фиточай цветочно-плодово-травяной (210501202)
	200
	200
	200
	10022
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Джем обогащенный фасованный (152317101)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из свеклы и горошка зеленого консервированного с маслом растительным
	45
	60
	75
	01032
	 

	
	
	Суп с изделиями макаронными группы А на бульоне из птицы
	200
	250
	250
	02019
	 

	
	
	Суфле из отварной птицы (цыплята)
	70
	80
	100
	07027
	 

	
	
	Рагу из овощей
	150
	150
	200
	03001
	 

	
	
	Кисель витаминизированный из концентрата промышленного производства (151201101)
	180
	200
	200
	10011
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Бутерброд горячий с сыром, томатами и зеленью
	75
	75
	75
	12012
	 

	
	
	Биойогурт фруктовый питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 10 (Четверг)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Мюсли (141701001) с молоком
	150
	200
	250
	04006
	 

	
	
	Кофейный напиток из цикория (151301) с молоком
	180
	200
	200
	10019
	 

	
	
	Печенье, обогащенное микронутриентами (витаминизированное) (152117303)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из капусты белокочанной с растительным маслом
	45
	60
	75
	01013
	 

	
	
	Уха ростовская
	200
	250
	250
	02018
	 

	
	
	Пельмени детские из п/ф промышленного производства (11112203) с маслом сливочным
	120
	150
	200
	
	07022

	
	
	Компот из плодов свежих витаминизированный (яблоки)
	180
	200
	200
	10007
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	13002
	 

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	13003
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Булочка "Любимая"
или Булочка пшенично-овсяная (пшенично-гречневая) для детского питания промышленного производства (142207409)
	50
	50
	50
	13005

	13011


	
	
	Творожок детский
	50
	50
	50
	 
	 

	
	
	Биойогурт фруктовый питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 11 (Пятница)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима 
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Изделия колбасные вареные (сардельки) для школьного питания (112115204) отварные
	49
	49
	49
	 
	07024

	
	
	Пюре картофельное
	100
	100
	150
	08005
	 

	
	
	Какао-напиток, обогащенный микронутриентами, быстрорастворимый (151301301) на молоке
	180
	200
	200
	10020
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из свежих овощей и яблок с растительным маслом
	45
	60
	75
	01029
	 

	
	
	Щи из капусты свежей на бульоне мясном с мелкошинкованными овощами
	200
	250
	250
	02003
	 

	
	
	Азу из мяса отварного
	30/30
	40/40
	40/40
	07015
	 

	
	
	Каша гречневая рассыпчатая
	100
	100
	100
	08001
	 

	
	
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (вишня)
	180
	200
	200
	10002
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Вафли с молочно-жировой начинкой обогащенные для детского питания (152117302)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Запеканка рисовая с грушей
	100
	135
	150
	04013
	 

	
	
	Сироп фруктовый, обогащенный микронутриентами (151406101)
	20
	20
	20
	
	09003

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 12 (Суббота)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима (131506306)
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Каша вязкая на молоке (из хлопьев овсяных)
	150
	200
	200
	04002
	 

	
	
	Чай зеленый
	200
	200
	200
	10029
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Масло коровье сладкосливочное несоленое в порционной упаковке (121105005)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из моркови с растительным маслом 
(с сахаром)
	45
	60
	75
	01017
	 

	
	
	Суп из овощей с фасолью
	200
	250
	250
	02010
	 

	
	
	Биточки, котлеты из кальмаров и рыбы 
	75
	75
	75
	07006
	07063

	
	
	Картофель отварной
	100
	100
	150
	08006
	 

	
	
	Компот из плодов сухих витаминизированный (смесь косточковых плодов)
	180
	200
	200
	10010
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Консервы фруктовые для детского питания (132526201)
	125
	125
	125
	 
	 

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 13 (Понедельник)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Каша вязкая молочная (из пшена и риса) "Дружба"
	150
	200
	200
	04001
	 

	
	
	Биойогурт фруктовый (111505501)
	100
	100
	100
	 
	 

	
	
	Кофейный напиток злаковый, обогащенный микронутриентами, (151301302) на молоке
	180
	200
	200
	10018
	 

	
	
	Хлеб зерновой пшеничный (141107411)
	30
	30
	30
	 
	13001

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат зеленый с огурцами и помидорами с растительным маслом
	45
	60
	75
	01007
	 

	
	
	Суп рыбный (консервы лососевые)
	200
	250
	250
	02017
	 

	
	
	Суфле из отварной птицы (индейка)
	50
	50
	50
	07036
	 

	
	
	Соус томатный промышленного производства (132816201)
	20
	20
	20
	
	09012

	
	
	Изделия макаронные группы А отварные
	100
	100
	150
	08004
	 

	
	
	Кисель витаминизированный из концентрата промышленного производства (151201101)
	180
	200
	200
	10011
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Зефир, обогащенный микронутриентами (витаминизированный) (152217101)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вареники с фаршем творожным
	70
	70
	70
	12015
	12016

	
	
	Соус сметанный
	15
	15
	20
	09005
	 

	
	
	Молоко ультрапастеризованное обогащенное (111506301) в индив. упаковке с трубочкой
	200
	200
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 14 (Вторник)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Котлеты мясные рубленные, запеченные 
с соусом молочным
	75
	75
	75
	07061
	07060

	
	
	Пюре картофельное
	100
	100
	150
	08005
	 

	
	
	Фиточай цветочно-плодово-травяной (210501202)
	200
	200
	200
	10022
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Печенье, обогащенное микронутриентами (витаминизированное) (152117303)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из кальмаров с перцем сладким и луком с соусом салатным
	45
	60
	75
	01012
	 

	
	
	Щи из шпината со сметаной
	200
	250
	250
	02004
	 

	
	
	Яйцо куриное диетическое, сваренное вкрутую
	20
	20
	20
	05003
	 

	
	
	Суфле из печени
	70
	80
	80
	07018
	 

	
	
	Соус сметанный с томатом
	30
	30
	30
	09006
	 

	
	
	Рис отварной
	100
	100
	150
	08002
	 

	
	
	Компот из плодов свежих витаминизированный (груши)
	180
	200
	200
	10006
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Яблоко печеное
	150
	150
	150
	11010
	 

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 15 (Среда)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Запеканка из творога
	75
	75
	75
	06001
	 

	
	
	Сироп фруктовый, обогащенный микронутриентами (151406101)
	20
	20
	20
	
	09003

	
	
	Какао-напиток, обогащенный микронутриентами, быстрорастворимый (151301301) на молоке
	180
	200
	200
	10020
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из помидоров с растительным маслом
	45
	60
	75
	01026
	 

	
	
	Борщ с капустой и картофелем на мясном бульоне
	200
	250
	250
	02001
	 

	
	
	Говядина, тушенная с черносливом
	30/30
	40/40
	40/40
	07012
	 

	
	
	Каша гречневая рассыпчатая
	100
	100
	100
	08001
	 

	
	
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (смородина)
	180
	200
	200
	10004
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Пицца школьная из полуфабриката промышленного производства
	100
	100
	100
	 
	12010

	
	
	Чай
	200
	200
	200
	10015
	 

	
	
	Лимон к чаю
	7
	7
	7
	10016
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 16 (Четверг)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Блинчики с натуральной фруктовой начинкой 
(с ягодами) из п/ф промышленного производства (152323201)
	75
	75
	150
	 
	12001

	
	
	Кофейный напиток из цикория (151301401) с молоком
	180
	200
	200
	10019
	 

	
	
	Творожок детский
	100
	100
	100
	 
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат витаминный с маслом растительным
	45
	60
	75
	01006
	 

	
	
	Рассольник ленинградский с крупой перловой
	200
	250
	250
	02008
	 

	
	
	Рыба (филе), тушенная в томате с овощами
	50/50
	50/50
	50/50
	07002
	 

	
	
	Картофель отварной
	100
	100
	150
	08006
	 

	
	
	Компот из плодов сухих витаминизированный (смесь косточковых плодов)
	180
	200
	200
	10010
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Лепешка с сыром
	70
	70
	70
	12025
	 

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 17 (Пятница)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат зеленый с помидорами с растительным маслом
	45
	60
	75
	01009
	 

	
	
	Омлет, смешанный с ветчиной для школьного питания, запеченный
	80
	100
	100
	05002
	 

	
	
	Чай
	200
	200
	200
	10015
	 

	
	
	Лимон к чаю
	7
	7
	7
	10016
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из свеклы с сыром с соусом салатным
	45
	60
	75
	01034
	 

	
	
	Суп с изделиями макаронными группы А на бульоне из птицы
	200
	250
	250
	02019
	 

	
	
	Котлеты рубленые из птицы (индейка), запеченные с соусом молочным
	75
	75
	75
	07059
	07058

	
	
	Рис отварной
	100
	100
	150
	08002
	 

	
	
	Салат из морской капусты промышленного производства
	50
	50
	50
	
	01020

	
	
	Кисель витаминизированный из ягод свежезамороженных (клюква)
	180
	200
	200
	10013
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Ирис тираженный полутвердый, обогащенный микронутриентами (152227301)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с капустой и яйцом
	70
	70
	70
	12003
	12029

	
	
	Напиток из сиропа (151406101), обогащенного микронутриентами
	200
	200
	200
	10001
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 18 (Суббота)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима (131506306)
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вареники отварные с фруктово-ягодными начинками  из п/ф промышленного производства
	150
	200
	200
	12017
	12002

	
	
	Масло сливочное прокипяченное
	5
	7
	7
	09001
	 

	
	
	Биойогурт (111505501)
	100
	100
	100
	 
	 

	
	
	Фиточай травяной (210501202)
	200
	200
	200
	10025
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	 
	13002

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из свежих огурцов с растительным маслом
	45
	60
	75
	01030
	 

	
	
	Суп-пюре из горошка зеленого
	200
	250
	250
	02022
	 

	
	
	Сухарики из хлеба пшеничного
	10
	10
	10
	02025
	 

	
	
	Котлеты или биточки рыбные 
	60
	60
	60
	07005
	07042

	
	
	Пюре картофельное
	100
	100
	150
	08005
	 

	
	
	Компот из плодов свежих витаминизированный (яблоки)
	180
	200
	200
	10007
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	 
	20
	20
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оладьи с яблоками
	75
	75
	75
	12019
	 

	
	
	Молоко ультрапастеризованное обогащенное (111506301) в индив. упаковке с трубочкой
	200
	200
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 19 (Понедельник)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Изделия фигурные и хлопья (готовые завтраки) 
из круп сладкие, обогащенные микронутриентами (142117101-05) с молоком
	150
	200
	200
	04005
	 

	
	
	Кофейный напиток злаковый, обогащенный микронутриентами, (151301302) на молоке
	180
	200
	200
	10018
	 

	
	
	Сыр мягкий для детского (дошкольного и школьного) питания с жирностью до 45% (1116152003)
или Паста сырная для детского или диетического питания (111615003)
	20
	20
	20
	
	01056

	
	
	Хлеб зерновой пшеничный (141107411)
	30
	30
	30
	 
	13001

	
	
	Зефир, обогащенный микронутриентами (витаминизированный) (152217101)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из капусты краснокочанной с маслом растительным
	45
	60
	75
	01014
	 

	
	
	Юшка картофельная с кабачками и помидорами
	200
	250
	250
	02024
	 

	
	
	Бефстроганов из мяса отварного в сметанно-молочном соусе
	40/40
	40/40
	40/40
	07013
	 

	
	
	Каша гречневая рассыпчатая
	100
	100
	100
	08001
	 

	
	
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (клюква)
	180
	200
	200
	10027
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	13002
	 

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	13003
	 

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Булочка с кунжутом
	50
	50
	50
	13009
	13010

	
	
	Биойогурт фруктовый питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 20 (Вторник)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Суфле творожное запеченное
	70
	80
	80
	06003
	 

	
	
	Джем обогащенный фасованный (152317101)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	Какао-напиток, обогащенный микронутриентами, быстрорастворимый (151301301) на молоке
	180
	200
	200
	10020
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат зеленый с огурцом и растительным маслом
	45
	60
	75
	01008
	 

	
	
	Щи по-уральски (с крупой)
	200
	250
	250
	02005
	 

	
	
	Рыба (филе), запеченная под соусом для детского питания
	80
	80
	80
	07062
	 

	
	
	Картофель отварной
	100
	100
	150
	08006
	 

	
	
	Компот из плодов сухих витаминизированный (смесь косточковых плодов)
	180
	200
	200
	10010
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Колбаска детская (сосиска), запеченная 
в дрожжевом тесте
	100
	100
	100
	12009
	12018

	
	
	Чай
	200
	200
	200
	10015
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 21 (Среда)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Каша жидкая на молоке (гречневая)
	150
	200
	200
	04004
	 

	
	
	Кофейный напиток из цикория (151301401) с молоком
	180
	200
	200
	10019
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	 
	13002

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из овощей с кукурузой консервированной и соусом салатным
	45
	60
	75
	01021
	 

	
	
	Суп из овощей
	200
	250
	250
	02009
	 

	
	
	Фрикадельки мясные паровые
	60
	60
	60
	07045
	07046

	
	
	Масло сливочное прокипяченное
	3
	3
	3
	09001
	 

	
	
	Изделия макаронные группы А отварные
	100
	100
	150
	08004
	 

	
	
	Кисель витаминизированный из концентрата промышленного производства (151201101)
	180
	200
	200
	10011
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Запеканка манная с плодами свежими
	70
	70
	100
	04009
	 

	
	
	Соус клюквенный
	20
	20
	30
	09008
	 

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 22 (Четверг)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Омлет натуральный, запеченный
	105
	120
	120
	05001
	 

	
	
	Помидоры свежие
	30
	30
	30
	01038
	 

	
	
	Чай
	200
	200
	200
	10015
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из сельдерея, огурцов, яблок с  растительным маслом
	45
	60
	75
	01035
	 

	
	
	Суп рыбный (консервы сельдевые)
	200
	250
	250
	02032
	 

	
	
	Тефтели мясные с соусом 
	55/45
	55/45
	55/45
	07021
	07047

	
	
	Пюре картофельное
	100
	100
	150
	08005
	 

	
	
	Компот из плодов свежих витаминизированный (апельсин)
	180
	200
	200
	10005
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	Изделие кондитерское, обогащенное очищенным гемоглобином (152217301)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Лапшевник с творогом запеченный
	70
	80
	100
	06006
	 

	
	
	Масло сливочное прокипяченное
	2
	2
	3
	09001
	 

	
	
	Биойогурт фруктовый питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 23 (Пятница)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Огурцы свежие
	35
	35
	35
	01044
	 

	
	
	Биточки мясные рубленные паровые 
	50
	50
	50
	07020
	07019

	
	
	Масло сливочное прокипяченное
	2
	2
	2
	09001
	 

	
	
	Рис, припущенный с кукурузой
	100
	100
	100
	08003
	 

	
	
	Кофейный напиток злаковый, обогащенный микронутриентами, (151301302) на молоке
	180
	200
	200
	10018
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из моркови с растительным маслом 
(с сахаром)
	45
	60
	75
	01017
	 

	
	
	Суп молочный с изделиями макаронными
	200
	250
	250
	02016
	 

	
	
	Рагу из птицы (индейка)
	150
	180
	180
	07025
	 

	
	
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (вишня)
	180
	200
	200
	10002
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	 
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	
	13003

	
	
	Печенье, обогащенное микронутриентами (витаминизированное) (152117303)
	20
	20
	20
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Суфле из кабачков паровое
	100
	150
	150
	03010
	 

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	День 24 (Суббота)
	Завтрак 1
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	
	Сок фруктовый или овощной обогащенный  или прямого отжима
	200
	 
	 
	 
	 

	
	Завтрак 2
	
	
	
	
	
	

	
	
	Изделия колбасные вареные (колбаски, сосиски) для школьного питания (112115203) отварные
	49
	49
	49
	 
	07023

	
	
	Каша гречневая рассыпчатая
	100
	100
	100
	08001
	 

	
	
	Соус томатный промышленного производства (132816201)
	20
	20
	20
	
	09012

	
	
	Фиточай цветочно-травяной (210501202)
	200
	200
	200
	10024
	 

	
	
	Сахар в индивидуальной упаковке (300101007)
	10
	10
	10
	 
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	20
	40
	
	13002

	
	
	Плоды и ягоды свежие (см. приложение 4)
	 
	 
	 
	11001
	 

	
	Обед
	
	
	
	
	
	

	
	
	Салат из помидоров с растительным маслом
	45
	60
	75
	01026
	 

	
	
	Суп картофельный на мясном бульоне
	200
	250
	250
	02011
	 

	
	
	Мясо отварное
	70
	70
	70
	07009
	 

	
	
	Овощи отварные с маслом сливочным
	100
	150
	150
	03004
	 

	
	
	Компот из плодов сухих витаминизированный (смесь косточковых плодов)
	180
	200
	200
	10010
	 

	
	
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания (141107307)
	20
	40
	40
	
	13002

	
	
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный витаминами и минералами (141207104)
	20
	20
	40
	 
	13003

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Полдник
	
	
	
	
	
	

	
	
	Яблоки, запеченные с творогом
	150
	150
	150
	11011
	 

	
	
	Биойогурт питьевой (111505502)
	100
	100
	200
	 
	 


Примечания: до 01.01.2012 года допускаются следующие замены блюд:

- икра из баклажанов – на икру из уваренных кабачков;

- зефир, обогащенный миконутриентами – на печенье, обогащенное микронутриентами или вафли с молочно-жировой начинкой, обогащенные микронутриентами;

- десерт на фруктовой основе – на салат фруктовый (№ тех. карты 11012);

- вареники с фаршем творожным – на вареники ленивые (№ тех. карты 06008);

- соус томатный промышленного производства – на соус томатный собственного производства (№ тех. карты 09011);

- чай зеленый – на фиточай;

- абрикосы свежие – на сливы свежие или персики свежие или нектарины свежие.

Приложение № 11.
к государственному контракту № 2069
от «___»___________2011 года.

Сведения о средненесуточной пищевой ценности рациона питания за каждую неделю и за весь период действия рациона питания обучающихся, воспитанников дошкольного возраста (3-7 лет), 1-4 классов и 5-11 классов в общеобразовательных учреждениях со столовыми, предназначенными для работы на сырье и полуфабрикатах (столовыми-доготовочными)

	Неделя
	Категория питающихся
	Вид рациона питания
	Сведения о среднесуточной пищевой ценности рациона

	
	
	
	Содержание макронутриентов, г
	Содержание микронутриентов,

(витаминов, мин. веществ), мг
	Энерг. ценность, ккал

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	белки
	жиры
	углеводы
	C
	B1
	B2
	Ca
	Р
	

	1-я
	дошкольный возраст (3-7 лет)
	завтраки
	17,7
	14,6
	89,0
	25,98
	0,6
	0,784
	287,4
	219,1
	563,8

	
	
	2-разовое питание
	40,3
	38,9
	163,0
	48,09
	1,1
	1,468
	440,4
	572,4
	1188,9

	
	
	3-разовое питание
	49,4
	47,5
	189,0
	49,20
	1,2
	1,686
	582,6
	684,4
	1412,2

	
	1-4 класс
	завтраки
	18,3
	17,0
	65,0
	17,66
	0,5
	0,803
	276,0
	226,8
	488,1

	
	
	2-разовое питание
	44,2
	45,4
	163,0
	45,87
	1,3
	1,481
	521,7
	612,7
	1270,0

	
	
	3-разовое питание
	55,4
	55,6
	188,0
	47,20
	1,3
	1,845
	630,8
	758,9
	1508,1

	
	5-11 класс
	завтраки
	20,6
	18,9
	76,0
	18,57
	0,6
	0,846
	303,4
	240,6
	558,4

	
	
	2-разовое питание
	53,0
	52,4
	188,0
	48,87
	1,4
	1,793
	531,4
	730,8
	1467,7

	
	
	3-разовое питание
	67,3
	65,1
	218,0
	50,40
	1,5
	2,184
	779,6
	928,6
	1770,2

	2-я
	дошкольный возраст (3-7 лет)
	завтраки
	16,0
	15,8
	88,0
	24,38
	0,6
	0,579
	300,0
	232,4
	570,6

	
	
	2-разовое питание
	36,7
	38,7
	160,0
	43,52
	1,1
	1,029
	472,3
	556,9
	1171,1

	
	
	3-разовое питание
	47,2
	46,3
	186,0
	45,52
	1,3
	1,260
	646,1
	703,8
	1383,7

	
	1-4 класс
	завтраки
	17,3
	17,3
	63,0
	15,38
	0,5
	0,584
	298,7
	238,4
	485,9

	
	
	2-разовое питание
	45,1
	44,1
	165,0
	39,44
	1,1
	1,068
	507,1
	659,1
	1274,0

	
	
	3-разовое питание
	53,3
	52,8
	187,0
	41,47
	1,3
	1,372
	696,6
	771,9
	1470,1

	
	5-11 класс
	завтраки
	18,9
	19,0
	73,0
	16,74
	0,6
	0,632
	322,7
	252,3
	549,3

	
	
	2-разовое питание
	47,4
	50,8
	184,0
	43,45
	1,4
	1,259
	565,6
	686,4
	1423,0

	
	
	3-разовое питание
	62,4
	61,5
	215,0
	45,72
	1,6
	1,662
	845,5
	919,7
	1709,6


	3-я
	дошкольный возраст (3-7 лет)
	завтраки
	19,5
	16,7
	86,0
	21,80
	0,5
	0,522
	280,7
	235,2
	569,5

	
	
	2-разовое питание
	40,9
	40,9
	162,0
	38,72
	1,1
	1,165
	474,2
	572,2
	1207,2

	
	
	3-разовое питание
	51,2
	50,9
	200,0
	43,48
	1,3
	1,312
	613,5
	694,5
	1495,6

	
	1-4 класс
	завтраки
	20,1
	18,5
	62,0
	12,82
	0,4
	0,495
	251,7
	227,2
	486,3

	
	
	2-разовое питание
	48,4
	49,0
	168,0
	33,76
	1,1
	1,220
	503,5
	651,8
	1316,0

	
	
	3-разовое питание
	56,0
	56,9
	199,0
	38,53
	1,3
	1,417
	643,4
	738,8
	1562,7

	
	5-11 класс
	завтраки
	21,9
	20,6
	73,0
	13,58
	0,5
	0,529
	273,3
	232,1
	553,4

	
	
	2-разовое питание
	50,2
	52,6
	189,0
	36,67
	1,3
	1,365
	539,4
	668,7
	1452,2

	
	
	3-разовое питание
	62,3
	63,9
	228,0
	41,52
	1,5
	1,579
	720,2
	823,5
	1765,0

	4-я
	дошкольный возраст (3-7 лет)
	завтраки
	16,1
	15,5
	89,0
	23,09
	0,7
	0,530
	252,8
	218,0
	579,7

	
	
	2-разовое питание
	40,3
	39,3
	163,0
	40,92
	0,4
	1,200
	435,8
	559,8
	1193,6

	
	
	3-разовое питание
	50,2
	48,6
	188,0
	42,78
	0,4
	1,300
	587,0
	697,4
	1276,0

	
	1-4 класс
	завтраки
	16,9
	16,8
	65,0
	14,25
	0,6
	0,548
	236,0
	222,7
	494,3

	
	
	2-разовое питание
	43,9
	42,5
	162,0
	38,12
	1,2
	1,119
	530,5
	627,3
	1250,0

	
	
	3-разовое питание
	54,9
	54,7
	188,0
	40,23
	1,4
	1,399
	636,3
	747,5
	1496,2

	
	5-11 класс
	завтраки
	18,2
	17,3
	74,0
	14,24
	0,7
	0,582
	260,7
	222,7
	539,8

	
	
	2-разовое питание
	47,9
	48,1
	184,0
	40,65
	1,4
	1,247
	518,1
	645,2
	1385,2

	
	
	3-разовое питание
	63,0
	61,2
	216,0
	43,00
	1,6
	1,665
	778,8
	872,2
	1701,4

	В среднем за 4 недели
	дошкольный возраст (3-7 лет)
	завтраки
	17,3
	15,6
	88,0
	23,81
	0,6
	0,604
	282,5
	226,2
	570,9

	
	
	2-разовое питание
	39,5
	39,4
	162,0
	42,82
	1,1
	1,175
	455,6
	565,3
	1192,0

	
	
	3-разовое питание
	49,5
	48,3
	191,0
	45,30
	1,3
	1,383
	607,3
	595,0
	1429,3

	
	1-4 класс
	завтраки
	18,1
	17,4
	64,0
	15,03
	0,5
	0,608
	265,5
	228,8
	488,7

	
	
	2-разовое питание
	45,4
	45,3
	164,0
	39,30
	1,2
	1,222
	515,7
	637,7
	1278,0

	
	
	3-разовое питание
	54,9
	55,0
	190,0
	41,86
	1,3
	1,508
	651,8
	754,3
	1509,3

	
	5-11 класс
	завтраки
	19,9
	18,9
	74,0
	15,78
	0,6
	0,647
	290,0
	236,9
	550,2

	
	
	2-разовое питание
	49,6
	51,0
	187,0
	42,41
	1,4
	1,416
	538,6
	682,8
	1432,0

	
	
	3-разовое питание
	63,7
	69,9
	219,0
	45,17
	1,5
	1,773
	781,0
	886,0
	1736,6


Приложение № 12.
к государственному контракту № 2069
от «____» ___________2011 г.

	Распределение плодов и ягод по дням цикличного меню

	Распределение плодов и ягод по дням циклического меню (январь-март)

	Наименование плода
	Выход
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Яблоко
	140
	 
	 
	 
	Х 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 

	Груша
	150
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 

	Персик
	90
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Слива
	120
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Нектарин
	150
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Мандарин
	80
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 

	Апельсин
	170
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 

	Киви
	100
	Х 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	Х 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 

	Банан
	220
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х

	Абрикос
	120
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Распределение плодов и ягод по дням циклического меню (апрель-май)

	Наименование плода
	Выход
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Яблоко
	140
	 
	 
	 
	Х 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 Х
	 

	Груша
	150
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	Х 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	
	 

	Персик
	90
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Слива
	120
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Нектарин
	150
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Мандарин
	80
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Апельсин
	170
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 

	Киви
	100
	Х 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	Х 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 

	Банан
	220
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х

	Абрикос
	120
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Распределение плодов и ягод по дням цикличного меню 

	Распределение плодов и ягод по дням циклического меню (сентябрь-октябрь)

	Наименование плода
	Выход
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Яблоко
	140
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х 
	 
	 
	 
	 
	 

	Груша
	150
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Персик
	90
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 

	Слива
	120
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 

	Нектарин
	150
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 

	Мандарин
	80
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Апельсин
	170
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Киви
	100
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Банан
	220
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х

	Абрикос
	120
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 

	Распределение плодов и ягод по дням циклического меню (ноябрь-декабрь)

	Наименование плода
	Выход
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Яблоко
	140
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 

	Груша
	150
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 

	Персик
	90
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Слива
	120
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Нектарин
	150
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Мандарин
	80
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 

	Апельсин
	170
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 

	Киви
	100
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 

	Банан
	220
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х
	 
	 
	 
	 
	 
	Х

	Абрикос
	120
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Сезонные замены (после 1 марта) блюд при организации питания  в общеобразовательных учреждениях со столовыми, предназначенными для работы на сырье и полуфабрикатах (столовыми-доготовочными)

	День
	Прием пищи
	Заменяемый салат
	Сезонный салат

	
	
	
	Наименование
	№ рецептуры

	2
	Обед
	Салат из моркови с черносливом и соусом салатным
	Салат из отварной моркови с огурцами и зеленым горошком с соусом салатным
	01022

	5
	Обед
	Винегрет овощной
	Сельдь с луком с растительным маслом
	01041

	6
	Обед
	Салат из капусты белокочанной со сладким перцем
	Салат из свежих огурцов с маслом растительным
	01030

	8
	Обед
	Салат из моркови, яблок, апельсинов с соусом салатным
	Салат из отварной моркови с яблоками с соусом салатным
	01024

	10
	Обед
	Салат из капусты белокочанной с растительным маслом
	Салат из капусты цветной отварной с огурцом, зеленым салатом и соусом салатным
	01015

	12
	Обед
	Салат из моркови с растительным маслом (с сахаром)
	Салат из отварной моркови с изюмом с соусом салатным
	01058

	16
	Обед
	Салат витаминный с маслом растительным
	Салат из свежих огурцов, кукурузы консервированной, сыра с соусом салатным
	01031

	19
	Обед
	Салат из краснокочанной капусты с растительным маслом
	Салат из помидоров, яблок и огурцов консервированных с маслом растительным
	01028

	23
	Обед
	Салат из моркови с растительным маслом (с сахаром)
	Салат из отварной моркови с  сыром, зеленым горошком и соусом салатным
	01023


Сезонные замены (после 1 марта) блюд при организации питания  в общеобразовательных учреждениях со столовыми, предназначенными для раздачи готовой кулинарной продукции (буфетами-раздаточными)
	День
	Прием пищи
	Заменяемый салат
	Сезонный салат

	
	
	
	Наименование
	№ рецептуры

	2
	Обед
	Салат из моркови с черносливом и соусом салатным
	Салат из отварной моркови с огурцами и зеленым горошком с соусом салатным
	2

	5
	Обед
	Винегрет овощной
	Сельдь с луком с растительным маслом
	5

	6
	Обед
	Салат из капусты белокочанной со сладким перцем
	Салат      из свежих огурцов с маслом растительным
	6

	8
	Обед
	Салат из моркови, яблок, апельсинов с соусом салатным
	Салат из отварной моркови с сыром,  зеленым горошком и соусом салатным
	8

	9
	Обед
	Винегрет овощной
	Салат из свеклы с черносливом, орехами и чесноком с соусом салатным
	9

	10
	Обед
	Салат из капусты белокочанной с растительным маслом
	Салат из капусты цветной отварной с огурцом, зеленым салатом и соусом салатным
	10

	12
	Обед
	Салат из моркови с растительным маслом 
	Салат из отварной моркови с изюмом с соусом салатным
	12

	16
	Обед
	Салат витаминный с маслом растительным
	Салат из свежих огурцов, кукурузы консервированной, сыра с соусом салатным
	16

	19
	Обед
	Салат из капусты белокочанной с растительным маслом
	Салат из цветной капусты со шпинатом с соусом салатным
	01057

	23
	Обед
	Салат из моркови с растительным маслом (с сахаром)
	Салат из отварной моркови с яблоками с соусом салатным
	01024
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Общие требования к технологии изготовления и качеству кулинарной продукции, используемой в питании обучающихся и воспитанников

I. Основные требования к производственному процессу и хранению

При изготовлении кулинарной продукции для питания детей и подростков первостепенное значение имеет поточность производственных процессов на предприятиях школьного питания.

Процесс приготовления пищи складывается из двух последовательных этапов – холодной (первичной) и тепловой (вторичной) обработки.

При холодной обработке продукты подготавливают для дальнейшей тепловой обработки (мясо, рыба, птица, овощи, фрукты, крупы, бобовые, яйца и др.),либо для употребления в сыром виде (овощи, фрукты).

Для обработки сырых и готовых продуктов должно быть выделено раздельное технологическое оборудование, которое маркируется в соответствии с назначением.

Доски и ножи закрепляют за соответствующими рабочими местами и хранят непосредственно на этих местах или установленными на ребро в специальных кассетах.

Хранение продуктов должно осуществляться с соблюдением сроков годности и условий хранения пищевых продуктов, установленных изготовителями, и правил товарного соседства. Запрещается совместное хранение сырых и готовых (термообработанных) продуктов, а также полуфабрикатов и готовых продуктов (блюд).

Для хранения овощей должны быть выделены овощные кладовые или овощехранилища. Овощи и фрукты необходимо хранить в сухих, хорошо проветриваемых помещениях в ларях или на стеллажах, отстоящих от пола на 15 см, при температуре, указанной изготовителем.

Следует строго следить за качеством поступающих пищевых продуктов, особенно овощей и фруктов, реализуемых без термической обработки. Завозить плодоовощную продукцию целесообразно небольшими партиями, чтобы избежать порчи при длительном хранении. Для приготовления блюд из сырых овощей и фруктов разрешается использовать только стандартные доброкачественные овощи и фрукты.

Сырье продовольственное (мясо, птица, рыба), а также овощи и фрукты, поступающие в замороженном виде, должны храниться в низкотемпературных холодильниках, в соответствии с указаниями изготовителя, как правило, при температуре не выше –18°С. Не допускается замораживание сырья два и более раз (замораживание после дефростации).

II. Подготовка к использованию сырья продовольственного, 
продуктов пищевых

Подготовку сырья осуществляют в специально предназначенных сырьевых цехах, оснащенных разделочными столами, ваннами, подносами, лотками, разделочными досками, а также другим необходимым оборудованием и инвентарем.

Основным требованием при подготовке сырья является недопустимость его соприкосновения с готовой продукцией.
1. Подготовка сырья мясного

При приемке сырья его осматривают, подвергают дополнительной зачистке и влажному туалету.

Замороженное мясо бескостное (говядина, телятина, свинина мясная) в виде блоков, а также субпродукты мясные обработанные (язык, сердце, печень говяжьи), в том числе в блоках, размораживают на воздухе на специальных подносах, лотках или в специальных ваннах, в условиях свободного стока отделяемой при дефростации жидкости, после чего тщательно промывают проточной водой и немедленно начинают его дальнейшую переработку.

Мясо бескостное размороженное зачищают от грубых сухожилий, поверхностных пленок с оставлением межмышечной и соединительной ткани. При необходимости у свинины удаляют излишки шпика. Подготовленное мясо нарезают на куски массой 1-1,5 кг, толщиной не более 8 см, которые направляют на варку для приготовления бульона мясного или для приготовления вторых блюд. Для приготовления фарша выделяют котлетное мясо (говяжье, свиное).

Субпродукты мясные обработанные в охлажденном или размороженном состоянии зачищают, повторно промывают и направляют на приготовление горячих вторых блюд.

2. Подготовка птицы

У потрошеных тушек птицы удаляют легкие и почки, проверяют тщательность удаления внутренних органов. После этого тушки птицы (или полуфабрикаты) моют проточной теплой, а затем холодной водой до полного удаления загрязнений и остатков крови.

Тушки птицы направляют на термообработку в целом виде, если масса тушки не более 1,5 кг, или разрезают на две полутушки.

Перед термообработкой тушки птицы формуют.

3. Подготовка рыбы

Размораживание рыбы можно проводить как на воздухе на специальных подносах или лотках, так и погружением тушек рыбы в воду на 2-4 часа при температуре воды 10-12°С (рыба семейства лососевых, осетровых специальной разделки).

Филе рыбное мороженое без костей (с кожей или без нее) промышленного производства размораживают на воздухе при комнатной температуре, промывают в холодной проточной воде и обсушивают при комнатной температуре.

Хранение филе рыбного размороженного и рыбы размороженной не допускается.

4. Подготовка яиц куриных и продуктов яичных

Обработку яиц куриных диетических и столовых (в случае их использования) осуществляют в специально отведенном месте в промаркированных емкостях (ведрах, котлах и др.) в порядке, установленном санитарными правилами.
Обработанные яйца куриные выкладывают на лотки или в другую чистую промаркированную тару.

Заносить или хранить в производственных помещениях необработанные яйца куриные категорически запрещается.

Замороженный меланж, упакованный в банки или полиэтиленовые пакеты, предварительно размораживают: банки погружают в ванну с водой, температура которой должна быть не более 40°С; полиэтиленовые пакеты с меланжем укладывают в емкости и выдерживают при комнатной температуре до полного размягчения.
При использовании продуктов яичных жидких пастеризованных, расфасованных в ПЭТ, не допускается контакт горловины тары с емкостями, используемыми для приготовления блюд. После вскрытия упаковки остатки продукта допускается хранить при закрытой крышке при температуре 4±2°С не более 5 суток. При этом общий срок хранения продукта до вскрытия и после вскрытия упаковки не должен превышать общий срок хранения продукта, исчисляемый с даты изготовления.

5. Подготовка овощей, фруктов

Подготовку овощей проводят в соответствии с технологическими инструкциями, утвержденными в установленном порядке.

Сырье овощное должно быть нормальной технической зрелости, свежее,не пораженное сельскохозяйственными и амбарными вредителями, грибковыми заболеваниями и другими видами порчи.

Овощи промывают и очищают (при необходимости) в цехе первичной обработки овощей («коренном»), затем проводят повторную обработку в цехе вторичной обработки овощей («овощном»), после чего их хранят на лотках или в другой посуде со специальной маркировкой.

Холодная обработка овощей, идущих на приготовление сырых салатов, требует особой тщательности, так как испорченные и плохо промытые овощи могут стать причиной кишечных инфекций и глистных инвазий.   

Овощи и зелень после предварительной промывки тщательно перебирают, очищают и повторно промывают проточной водой. Необходимо производить тщательную зачистку порченых и гниющих участков моркови, лука, свеклы, редьки, картофеля и других овощей, обязательно удалить 3-4 листа капусты белокочанной или краснокочанной, повторно промыть овощи в проточной питьевой воде (небольшими партиями, пользуясь дуршлагами, сетками, грохотами).

Непосредственно перед приготовлением блюд из сырых овощей (салатов, винегретов и др.) должна проводиться особо тщательная промывка подготовленных овощей в проточной питьевой воде (в «холодном» цехе).

Категорически запрещается хранение в воде очищенных овощей и зелени, предназначенных для употребления в пищу в сыром виде, без проведения термической обработки.

Фрукты, в том числе цитрусовые и бананы, дважды промывают – первоначально в производственной ванне (в «овощном» цехе), затем проточной питьевой водой (непосредственно перед употреблением, в «холодном» цехе).

Ягоды укладывают в дуршлаг и промывают сначала теплой, затем холодной проточной водой.

Сухофрукты тщательно перебирают, затем промывают теплой проточной водой.

При поступлении плодоовощной продукции низкого качества использование ее без предварительной термической обработки категорически запрещено.

Овощи и фрукты быстрозамороженные должны храниться в холодильнике при температуре, указанной изготовителем (обычно от минус 10 до минус 18 °С). Их направляют на переработку без предварительного размораживания.
6. Подготовка круп, бобовых, муки пшеничной, сахара-песка и др.

Крупы рисовую, овсяную, пшено, перловую, гречневую и др. тщательно перебирают и промывают.

Крупу манную, а также измельченные крупы просеивают.

Хлопья овсяные перебирают.

Изделия макаронные перебирают. Макароны при необходимости разламывают.

Горох, фасоль и другие бобовые перебирают, промывают холодной водой, затем замачивают в воде при соотношении гороха (фасоли) и воды 1:2.

Муку пшеничную, сахар-песок, соль поваренную йодированную и др. перед употреблением просеивают через сито с магнитоулавливателем  (или без него).

III. Требования к качеству кулинарной продукции

Качество кулинарной продукции, ее безопасность контролируют по органолептическим, физико-химическим и микробиологическим показателям.


Органолептическую оценку качества полуфабрикатов проводят по внешнему виду, цвету и запаху; кулинарных изделий – по внешнему виду, цвету, запаху и консистенции; блюд – по внешнему виду, цвету и запаху.


По органолептическим показателям кулинарная продукция, предназначенная для питания детей и подростков школьного возраста, должна соответствовать требованиям, приведенным в таблице 1.

	Таблица 1


Органолептические показатели кулинарной продукции
	Наименование кулинарной продукции
	Внешний вид, цвет, запах

	Бутерброды открытые
	Бутерброды открытые представляют собой ломтик хлеба толщиной 1,0-1,5 см, смазанный маслом сливочным (или без него), на который уложены сыр или мясные гастрономические продукты, или рыба, нарезанные тонкими ломтиками, или ломтики хлеба равномерно смазаны джемом, вареньем, паштетом и др. Бутерброды имеют свежий вид, не заветрены, не имеют посторонних привкуса и запаха.

	Холодные блюда (салаты, винегреты)
	Холодные блюда (салаты, винегреты) представляют собой массу, состоящую из овощей свежих или отварных, фруктов, мяса, рыбы, морепродуктов и др., которые нарезаны соломкой или ломтиками, или дольками, или другой формы, заправлены соусом или маслом растительным и др. Компоненты блюда не деформированы, имеют свойственные определенному виду продуктов цвет и запах. Блюдо не заветрено, не имеет посторонних привкуса и запаха.

	Первые блюда 
(супы заправочные: щи, борщи, рассольники, супы с картофелем, крупами, бобовыми, изделиями макаронными и др.)
	Первые блюда (супы заправочные: щи, борщи, рассольники, супы с картофелем, крупами, бобовыми, изделиями макаронными и др.), приготовленные по традиционным технологиям, имеют свойственные одноименным блюдам внешний вид, вкус, запах и цвет. Форма нарезки овощей соответствует требованиям, приведенным в технологических картах на каждое первое блюдо. Овощи могут быть шинкованными, нарезанными соломкой, кубиками, дольками, шашками и другой формы. Зерна круп набухшие, непереваренные, сохранившие форму, хорошо отделяемые друг от друга. Консистенция корнеплодов плотная, но не жесткая, свойственная вареным овощам. Капуста, фасоль, горох должны быть мягкими, но не разваренными. Изделия макаронные должны иметь свойственную им форму, не должны быть разваренными, слипшимися. Подаваемые к супам гарниры должны иметь свойственные им внешний вид, вкус, запах (мясо отварное, фрикадельки, кнели, крокеты, мясо птицы отварное, рыба отварная и др.). Супы заправочные должны иметь консистенцию средней густоты, не должны иметь посторонних привкуса и запаха.

	Первые блюда 
(супы молочные)
	Первые блюда (супы молочные), приготовленные по традиционным технологиям, имеют свойственные одноименным блюдам вкус, запах, цвет,  внешний вид. Супы, приготовленные на молоке, могут содержать изделия макаронные, крупы, овощи. Изделия макаронные, крупы должны иметь свойственную им форму, легко отделяться друг от друга. Зерна круп набухшие, непереваренные, неслипшиеся. Овощи нарезаны кубиками, соломкой, дольками, шинкованные или другой формы. Изделия макаронные неслипшиеся, непереваренные. Супы должны иметь консистенцию средней густоты, не должны иметь посторонних привкуса и запаха.

	Первые блюда 
(супы-пюре)
	Первые блюда (супы-пюре) имеют пюреобразную консистенцию средней густоты, состоят из протертых овощей, круп, бобовых, 
из мяса, птицы и др. Супы-пюре могут быть приготовлены как на бульоне, воде, отваре овощном, так и на молоке. Супы-пюре, сваренные по традиционным технологиям, имеют свойственные одноименным блюдам вкус, запах, цвет, не должны иметь посторонних привкуса и запаха. Могут отпускаться с гарнирами или без них.

	Первые блюда 
(супы прозрачные)
	Первые блюда (супы прозрачные) состоят из прозрачных бульонов (из мяса, кур, индеек и др.). К бульонам отдельно подают гарниры: овощи, изделия из мяса, птицы, рыбы, яиц, круп, а также гренки, сухарики, пирожки и др. Некоторые виды гарниров (гренки, фрикадельки, кнели, крокеты и др.) отпускают вместе с бульоном. Супы прозрачные и гарниры к ним не должны иметь посторонних привкуса и запаха.

	Первые блюда 
(супы сладкие)
	Первые блюда (супы сладкие) представляют собой отвар фруктовый, в котором находятся фрукты, ягоды (свежие или сушеные) вареные в целом виде или нарезанные кусочками, дольками. Супы сладкие имеют жидкую желеобразную консистенцию, не имеют посторонних привкуса и запаха. К супам сладким подают отдельно гарниры: крупу рисовую отварную, изделия макаронные отварные, хлопья пшеничные или кукурузные, клецки, вареники, пудинг рисовый или манный и др.  

	Вторые блюда (горячие) из мяса, субпродуктов (язык, печень), рыбы, птицы
	Вторые блюда (горячие) могут быть представлены блюдами из мяса, субпродуктов (язык, печень), рыбы, птицы, которые могут быть отварными, запеченными, тушеными и др.

    Вторые блюда могут быть приготовлены из порционных (крупных), а также мелких кусочков мяса, рыбы, птицы, из фарша (формованные рубленые изделия, запеканки, пудинги, суфле и др.). Блюда вторые могут быть приготовлены с овощами, в том числе овощи, фаршированные мясом и рисом, с изделиями макаронными отварными (макаронник), с крупами отварными. Изделия, формованные из мяса, птицы, рыбы, могут быть панированными или без панировки. Вторые блюда из мяса, птицы, рыбы могут быть с соусом или без него.



	
	    Горячие вторые блюда, приготовленные по традиционным технологиям, имеют свойственные одноименным блюдам вкус, цвет, запах, консистенцию, внешний вид; кусковые 
и формованные изделия должны быть недеформированными.

    Готовые вторые блюда из мяса, птицы, рыбы не должны иметь посторонних привкуса и запаха.   

	Вторые горячие блюда (гарниры) из картофеля, овощей, круп, бобовых, изделий макаронных, яиц, творога и др.
	Вторые горячие блюда (гарниры) могут быть представлены блюдами из картофеля, овощей, круп, бобовых, изделий макаронных, яиц, творога и др., которые могут быть отварными, припущенными, тушеными, запеченными, с соусом или без него.

    Вторые блюда (гарниры), приготовленные по традиционным технологиям, должны иметь свойственные одноименным блюдам внешний вид, вкус, цвет, запах, консистенцию, не должны иметь посторонних привкуса и запаха.

	Третьи блюда (компоты, кисели), желе, муссы и другие сладкие блюда
	Третьи блюда (компоты, кисели), желе, муссы и другие сладкие блюда, приготовленные по традиционным технологиям, имеют свойственные одноименным блюдам внешний вид, цвет, запах, вкус и консистенцию. Компоты состоят из жидкости (сиропа) и отварных фруктов, ягод и др., которые имеют свойственные для данных плодов или ягод цвет, вкус и запах в отварном виде. Сиропы – в меру сладкие, с приятным запахом и вкусом, с различными цветовыми оттенками.

    Кисели имеют жидкую или густую желеобразную консистенцию, приготовлены могут быть из фруктов, ягод или молока.

    Желе имеют прочную желеобразную консистенцию.

    Готовые третьи блюда и другие сладкие блюда не должны иметь посторонних привкуса и запаха. 

	Мучные блюда (блины, вареники, оладьи, пирожки 
с начинками печеные, ватрушки), изделия булочные
	Мучные блюда (блины, вареники, оладьи, пирожки с начинками печеные, ватрушки), изделия булочные, приготовленные по традиционным технологиям, должны иметь свойственные одноименным блюдам и мучным изделиям внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенцию.

    Готовые мучные блюда должны быть недеформированными, непригоревшими. Начинка в пирожках, блинчиках и др. 
не должна выступать. Изделия из дрожжевого теста при слабом надавливании на них должны легко восстанавливать первоначальную форму, не должны быть черствыми, заветренными. Мучные блюда и булочные изделия не должны иметь посторонних привкуса и запаха.


	Готовые изделия промышленного производства, предназначенные для дошкольного и школьного питания
	Готовые изделия промышленного производства, предназначенные для дошкольного и школьного питания, должны соответствовать требованиям технических условий на них.

    В случае наличия индивидуальной упаковки – она не должна иметь повреждений, загрязнений и др.

    Готовые изделия промышленного производства не должны иметь посторонних привкуса и запаха, иметь признаки несвежести и другие, несвойственные им, органолептические показатели.
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Технико-технологические карты на изготовление кулинарной продукции для организации питания обучающихся, воспитанников образовательных учреждений
Перечень технико-технологических карт:

	01
	Блюда холодные
	
	

	
	
	01001
	Бутерброд с колбасой полукопченой для школьного питания

	
	
	01002
	Бутерброд с рыбными гастрономическими продуктами (филе горбуши м/с для детского питания)

	
	
	01003
	Бутерброд с сыром

	
	
	01004
	Сыр полутвердый для детского (дошкольного и школьного) питания с жирностью до 45% в порционной нарезке

	
	
	01005
	Изделия деликатесные из мяса (ветчина) для школьного питания порциями

	
	
	01006
	Салат витаминный с маслом растительным

	
	
	01007
	Салат зеленый с огурцами и помидорами с растительным маслом

	
	
	01008
	Салат зеленый с огурцом и растительным маслом

	
	
	01009
	Салат зеленый с помидорами с растительным маслом

	
	
	01010
	Салат зеленый с растительным маслом

	
	
	01011
	Салат из капусты белокочанной со сладким перцем с маслом растительным

	
	
	01012
	Салат из кальмаров с перцем сладким и луком с соусом салатным

	
	
	01013
	Салат из капусты белокочанной с растительным маслом

	
	
	01014
	Салат из капусты краснокочанной с маслом растительным

	
	
	01015
	Салат из капусты цветной отварной с огурцом, зеленым салатом и соусом салатным

	
	
	01016
	Салат из моркови с растительным маслом

	
	
	01017
	Салат из моркови с растительным маслом (с сахаром)

	
	
	01018
	Салат из моркови с черносливом и соусом салатным

	
	
	01019
	Салат из моркови, яблок, апельсинов с соусом салатным

	
	
	01020
	Салат из морской капусты промышленного производства

	
	
	01021
	Салат из овощей с кукурузой консервированной и соусом салатным

	
	
	01022
	Салат из отварной моркови с огурцами и зеленым горошком с маслом растительным

	
	
	01023
	Салат из отварной моркови с сыром, зеленым горошком и соусом салатным

	
	
	01024
	Салат из отварной моркови с яблоками с соусом салатным

	
	
	01025
	Салат из помидоров и огурцов свежих с растительным маслом

	
	
	01026
	Салат из помидоров с растительным маслом

	
	
	01027
	Салат из помидоров свежих с перцем сладким с растительным маслом

	
	
	01028
	Салат из помидоров, яблок и огурцов консервированных с маслом растительным

	
	
	01029
	Салат из свежих овощей и яблок с растительным маслом

	
	
	01030
	Салат из свежих огурцов с растительным маслом

	
	
	01031
	Салат из свежих огурцов, кукурузы консервированной, сыра с соусом салатным

	
	
	01032
	Салат из свеклы и горошка зеленого консервированного с маслом растительным

	
	
	01033
	Салат из свеклы и яблок с маслом растительным

	
	
	01034
	Салат из свеклы с сыром с соусом салатным

	
	
	01035
	Салат из сельдерея, огурцов, яблок с  растительным маслом

	
	
	01036
	Салат из фасоли с сыром с соусом салатным

	
	
	01037
	Огурцы, консервированные без уксуса (132316002)

	
	
	01038
	Помидоры свежие

	
	
	01039
	Винегрет овощной

	
	
	01040
	Икра из уваренных кабачков для детского питания промышленного производства

	
	
	01041
	Сельдь с луком и растительным маслом

	
	
	01042
	Икра из баклажанов для детского питания промышленного производства

	
	
	01043
	Салат из моркови со сладким перцем и клюквой с растительным маслом

	
	
	01044
	Огурцы свежие

	
	
	01045
	Икра из баклажанов собственного производства

	
	
	01046
	Икра из уваренных кабачков собственного производства

	
	
	01047
	Салат из редиса с растительным маслом

	
	
	01048
	Салат из свеклы с огурцами консервированными с растительным маслом

	
	
	01049
	Салат из помидоров, яблок и огурцов консервированных с маслом растительным

	
	
	01050
	Салат из моркови и яблок с орехами с растительным маслом

	
	
	01051
	Салат из моркови с черносливом и соусом салатным

	
	
	01052
	Салат из свеклы с черносливом, орехами и чесноком с соусом салатным

	
	
	01053
	Бутерброд с икрой кетовой

	
	
	01054
	Бутерброд сложный с колбасой полукопченой ДП и сыром

	
	
	01055
	Кукуруза консервированная

	
	
	01056
	Сыр мягкий для детского (дошкольного и школьного) питания с жирностью до 45%

	
	
	01057
	Салат из цветной капусты со шпинатом с соусом салатным

	
	
	01058
	Салат из отварной моркови с изюмом с соусом салатным

	02
	Супы (первые блюда)
	
	

	
	
	02001
	Борщ  с капустой и картофелем на мясном бульоне

	
	
	02002
	Борщ сибирский на мясном бульоне

	
	
	02003
	Щи из капусты свежей на бульоне мясном с мелкошинкованными овощами

	
	
	02004
	Щи из шпината со сметаной

	
	
	02005
	Щи по-уральски (с крупой)

	
	
	02006
	Рассольник домашний

	
	
	02007
	Рассольник ленинградский на мясном бульоне

	
	
	02008
	Рассольник ленинградский с крупой перловой

	
	
	02009
	Суп из овощей

	
	
	02010
	Суп из овощей с фасолью

	
	
	02011
	Суп картофельный на мясном бульоне

	
	
	02012
	Суп картофельный с бобовыми (горох)

	
	
	02013
	Суп картофельный с бобовыми (фасоль)

	
	
	02014
	Суп картофельный с бобовыми (фасоль) на мясном бульоне

	
	
	02015
	Суп крестьянский с крупой (пшено)

	
	
	02016
	Суп молочный с изделиями макаронными

	
	
	02017
	Суп рыбный (консервы лососевые)

	
	
	02018
	Уха ростовская

	
	
	02019
	Суп с изделиями макаронными группы А на бульоне из птицы

	
	
	02020
	Суп с изделиями макаронными группы А на мясном бульоне

	
	
	02021
	Суп-пюре из гороха

	
	
	02022
	Суп-пюре из горошка зеленого

	
	
	02023
	Суп-пюре из цветной капусты со сметаной

	
	
	02024
	Юшка картофельная с кабачками и помидорами

	
	
	02025
	Сухарики из хлеба пшеничного

	
	
	02026
	Рассольник ленинградский на бульоне из птицы

	
	
	02027
	Суп с изделиями макаронными (фигурными) группы А на бульоне из птицы

	
	
	02028
	Суп с изделиями макаронными (фигурными) группы А на мясном бульоне

	
	
	02029
	Рассольник домашний на мясном бульоне

	
	
	02030
	Суп картофельный на  бульоне из индейки

	
	
	02031
	Щи по-уральски (с крупой) на бульоне из индейки

	
	
	02032
	Суп рыбный (консервы сельдевые)

	
	
	02033
	Борщ с мелкошинкованными овощами вегетерианский

	
	
	02034
	Борщ сибирский вегетерианский

	
	
	02035
	Суп из овощей на бульоне из птицы

	
	
	02036
	Суп картофельный с фрикадельками мясными

	
	
	02037
	Фрикадельки мясные

	
	
	02038
	Суп-пюре из гороха на мясном бульоне

	
	
	02039
	Суп рыбный (с пшеном)

	
	
	02040
	Суп овсяный на мясном бульоне

	
	
	02041
	Суп крестьянский с крупой (крупа перловая)

	
	
	02042
	Суп картофельный с крупой (рис)

	
	
	02043
	Щи из капусты свежей с мелкошинкованными овощами

	03
	Горячие вторые блюда (гарниры) из картофеля, овощей и бобовых
	
	

	
	
	03001
	Рагу из овощей

	
	
	03002
	Капуста цветная отварная с маслом

	
	
	03003
	Капуста цветная отварная, запеченная в соусе сухарном

	
	
	03004
	Овощи отварные с маслом сливочным

	
	
	03005
	Рагу из овощей (с тыквой)

	
	
	03006
	Котлеты капустные

	
	
	03007
	Зразы морковные с черносливом запеченные собственного производства

	
	
	03008
	Зразы морковные с черносливом запеченные из п/ф промышленного производства

	
	
	03009
	Котлеты капустные из п/ф промышленного производства

	
	
	03010
	Суфле из кабачков паровое

	
	
	03011
	Рагу из овощей (с тыквой)

	
	
	03012
	Капуста цветная отварная, запеченная в соусе молочном

	04
	Блюда из круп, бобовых, кукурузы, изделий макаронных
	
	

	
	
	04001
	Каша вязкая молочная (из пшена и риса) "Дружба"

	
	
	04002
	Каша вязкая на молоке (из хлопьев овсянных)

	
	
	04003
	Каша вязкая с тыквой (пшено)

	
	
	04004
	Каша жидкая на молоке (гречневая)

	
	
	04005
	Изделия фигурные и хлопья (готовые завтраки) из круп сладкие, обогащенные микронутриентами с молоком

	
	
	04006
	Мюсли с молоком

	
	
	04007
	Макароны, запеченные с сыром

	
	
	04008
	Пудинг пшенный

	
	
	04009
	Запеканка манная с плодами свежими

	
	
	04010
	Пудинг манный с соусом абрикосовым

	
	
	04011
	Запеканка рисовая с изюмом

	
	
	04012
	Каша вязкая на молоке (пшено)

	
	
	04013
	Запеканка рисовая с грушей

	
	
	04014
	Мюсли с молоком (с сахаром)

	05
	Блюда из яиц
	
	

	
	
	05001
	Омлет натуральный, запеченный

	
	
	05002
	Омлет, смешанный с ветчиной для школьного питания, запеченный

	
	
	05003
	Яйцо куриное диетическое, сваренное вкрутую

	
	
	05004
	Омлет с сыром запеченный

	
	
	05005
	Омлет с капустой цветной запеченный

	
	
	05006
	Омлет с фасолью стручковой запеченный

	06
	Блюда из творога
	
	

	
	
	06001
	Запеканка из творога

	
	
	06002
	Пудинг из творога запеченный

	
	
	06003
	Суфле творожное запеченное

	
	
	06004
	Сырники из творога запеченные из п/ф промышленного производства

	
	
	06005
	Сырники из творога запеченные собственного производства

	
	
	06006
	Лапшевник с творогом запеченный 

	
	
	06007
	Сырники по-киевски запеченные из п/ф промышленного производства

	
	
	06008
	Вареники ленивые отварные

	07
	Блюда из рыбы и морепродукатов, мяса и субпродуктов, птицы (вторые блюда), употребляемых в горячем виде
	
	

	
	
	07001
	Рыба (филе) припущенная

	
	
	07002
	Рыба (филе), тушенная в томате с овощами

	
	
	07003
	Рыба (филе) запеченная

	
	
	07004
	Рыба запеченная под соусом молочным 

	
	
	07005
	Котлеты или биточки рыбные собственного производства

	
	
	07006
	Биточки, котлеты из кальмаров и рыбы собственного производства

	
	
	07007
	Тефтели рыбные собственного производства

	
	
	07008
	Изделие формованное из фарша или филе рыбы (рыбная палочка) запеченная из п/ф промышленного производства для дошкольного и школьного питания

	
	
	07009
	Мясо отварное

	
	
	07010
	Жаркое по-домашнему (говядина)

	
	
	07011
	Запеканка картофельная с мясом отварным

	
	
	07012
	Говядина, тушенная с черносливом

	
	
	07013
	Бефстроганов из мяса отварного в сметанно-молочном соусе

	
	
	07014
	Гуляш из мяса отварного

	
	
	07015
	Азу из мяса отварного

	
	
	07016
	Печень по-строгановски

	
	
	07017
	Печень, тушенная в соусе

	
	
	07018
	Суфле из печени

	
	
	07019
	Биточки мясные рубленные паровые из п/ф промышленного производства

	
	
	07020
	Биточки мясные рубленные паровые собственного производства

	
	
	07021
	Тефтели мясные с соусом собственного производства

	
	
	07022
	Пельмени детские из п/ф промышленного производства с маслом сливочным

	
	
	07023
	Изделия колбасные вареные (колбаски, сосиски) для школьного питания отварные

	
	
	07024
	Изделия колбасные вареные (сардельки) для школьного питания отварные

	
	
	07025
	Рагу из птицы (индейка)

	
	
	07026
	Рагу из птицы (цыплята)

	
	
	07027
	Суфле из отварной птицы (цыплята)

	
	
	07028
	Филе птицы (индейка), тушенное в соусе томатном

	
	
	07029
	Шницель натуральный рубленный из птицы (индейка)

	
	
	07030
	Котлеты рубленые из птицы (цыплята) из п/ф промышленного производства

	
	
	07031
	Котлеты рубленые из птицы (цыплята) собственного производства

	
	
	07032
	Котлеты рубленые из птицы (индейка) из п/ф промышленного производства

	
	
	07033
	Говядина тушеная (консервы) для детей

	
	
	07034
	Птица тушеная (консервы) для детей

	
	
	07035
	Птица отварная (цыплята)

	
	
	07036
	Суфле из отварной птицы (индейка)

	
	
	07037
	Суфле паровое из рыбы (филе) отварной с маслом сливочным прокипяченным

	
	
	07038
	Капуста, тушенная с колбасными изделиями

	
	
	07039
	Кнели мясные отварные собственного производства

	
	
	07040
	Котлеты рубленные из птицы (индейка) собственного производства

	
	
	07041
	Тефтели мясные с рисом паровые собственного производства

	
	
	07042
	Изделия формованные из фарша рыбного (котлеты, биточки и тефтели), запеченные из п/ф промышленного производства



	
	
	07043
	Тефтели мясные с рисом паровые из п/ф промышленного производства

	
	
	07044
	Кнели мясные отварные из п/ф промышленного производства

	
	
	07045
	Фрикадельки мясные паровые собственного производства

	
	
	07046
	Фрикадельки мясные паровые из п/ф промышленного производства

	
	
	07047
	Тефтели мясные с соусом из п/ф промышленного производства

	
	
	07048
	Язык отварной

	
	
	07049
	Кнели рыбные отварные собственного производства

	
	
	07050
	Шницель натуральный рубленый (говядина и свинина)

	
	
	07051
	Шницель натуральный свиной

	
	
	07052
	Голубцы ленивые с отварным мясом собственного производства

	
	
	07053
	Филе птицы (цыплят), тушенное в соусе томатном

	
	
	07054
	Филе птицы (индейка), тушенное в соусе томатном

	
	
	07055
	Суфле из отварного мяса (говядина)

	
	
	07056
	Котлеты рубленые из птицы (цыплята) из п/ф промышленного производства, запеченные с соусом молочным

	
	
	07057
	Котлеты рубленые из птицы (цыплята) собственного производства, запеченные с соусом молочным

	
	
	07058
	Котлеты рубленые из птицы (индейка) из п/ф промышленного производства, запеченные с соусом молочным

	
	
	07059
	Котлеты рубленые из птицы (индейка) собственного производства, запеченные с соусом молочным

	
	
	07060
	Котлеты мясные рубленные из п/ф промышленного производства, запеченные с соусом молочным

	
	
	07061
	Котлеты мясные рубленные собственного производства, запеченные с соусом молочным

	
	
	07062
	Рыба запеченная под соусом для детского питания

	
	
	07063
	Биточки, котлеты из кальмаров и рыбы из п/ф промышленного производства

	08
	Гарниры к горячим вторым блюдам из мяса, птицы, рыбы, употребляемых в горячем виде
	
	

	
	
	08001
	Каша гречневая рассыпчатая

	
	
	08002
	Рис отварной

	
	
	08003
	Рис, припущенный с кукурузой

	
	
	08004
	Изделия макаронные группы А отварные

	
	
	08005
	Пюре картофельное

	
	
	08006
	Картофель отварной

	
	
	08007
	Капуста тушеная

	
	
	08008
	Рис отварной с овощами

	
	
	08009
	Каша пшенная рассыпчатая

	
	
	08010
	Картофель тушеный с луком

	
	
	08011
	Картофель отварной, запеченный со сливочным маслом

	09
	Соусы
	
	

	
	
	09001
	Масло сливочное прокипяченное

	
	
	09002
	Соус ягодный (земляника)

	
	
	09003
	Сироп фруктовый, обогащенный микронутриентами

	
	
	09004
	Молоко сгущенное с сахаром 8,5% жирности

	
	
	09005
	Соус сметанный

	
	
	09006
	Соус сметанный с томатом

	
	
	09007
	Соус молочный (сладкий)

	
	
	09008
	Соус клюквенный

	
	
	09009
	Соус абрикосовый

	
	
	09010
	Соус вишневый

	
	
	09011
	Соус томатный собственного производства

	
	
	09012
	Соус томатный промышленного производства

	10
	Напитки холодные и горячие, соки, компоты, кисели
	
	

	
	
	10001
	Напиток из сиропа, обогащенного микронутриентами

	
	
	10002
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (вишня)

	
	
	10003
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (клубника)

	
	
	10004
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (смородина)

	
	
	10005
	Компот из плодов свежих витаминизированный (апельсин)

	
	
	10006
	Компот из плодов свежих витаминизированный (груши)

	
	
	10007
	Компот из плодов свежих витаминизированный (яблоки)

	
	
	10008
	Компот из плодов сухих витаминизированный (изюм)

	
	
	10009
	Компот из плодов сухих витаминизированный (курага)

	
	
	10010
	Компот из плодов сухих витаминизированный (смесь косточковых плодов)

	
	
	10011
	Кисель витаминизированный из концентрата промышленного производства

	
	
	10012
	Кисель витаминизированный из ягод свежезамороженных (брусника)

	
	
	10013
	Кисель витаминизированный из ягод свежезамороженных (клюква)

	
	
	10014
	Кисель витаминизированный из ягод свежезамороженных (черная смородина)

	
	
	10015
	Чай

	
	
	10016
	Лимон к чаю

	
	
	10017
	Чай с молоком

	
	
	10018
	Кофейный напиток злаковый, обогащенный микронутриентами,  на молоке

	
	
	10019
	Кофейный напиток из цикория с молоком

	
	
	10020
	Какао-напиток, обогащенный микронутриентами, быстрорастворимый на молоке

	
	
	10021
	Фиточай цветочный

	
	
	10022
	Фиточай цветочно-плодово-травяной

	
	
	10023
	Фиточай цветочно-плодовый

	
	
	10024
	Фиточай цветочно-травяной

	
	
	10025
	Фиточай травяной

	
	
	10026
	Компот из плодов сухих витаминизированный (чернослив)

	
	
	10027
	Компот из плодов быстрозамороженных витаминизированный (клюква)

	
	
	10028
	Напиток витаминизированный инстантный 

	
	
	10029
	Чай зеленый

	11
	Блюда сладкие и десерты
	
	

	
	
	11001
	Плоды и ягоды свежие 

	
	
	11002
	Яблоки в желе

	
	
	11003
	Желе из клюквы

	
	
	11004
	Желе из сока плодового или ягодного натурального

	
	
	11005
	Запеканка тыквенно-яблочная

	
	
	11006
	Мусс лимонный

	
	
	11007
	Желе из апельсинов

	
	
	11008
	Желе из лимонов

	
	
	11009
	Желе из молока

	
	
	11010
	Яблоко печеное

	
	
	11011
	Яблоки запеченные с творогом

	
	
	11012
	Салат фруктовый

	12
	Блюда и изделия мучные
	
	

	
	
	12001
	Блинчики с натуральной фруктовой начинкой (с ягодами) из п/ф промышленного производства

	
	
	12002
	Вареники отварные с фруктово-ягодными начинками из п/ф промышленного производства

	
	
	12003
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с капустой и яйцом собственного производства

	
	
	12004
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с картофелем и луком собственного производства

	
	
	12005
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с рисом и яйцом собственного производства

	
	
	12006
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с яблоком собственного производства

	
	
	12007
	Ватрушка с джемом собственного производства

	
	
	12008
	Ватрушка с сыром собственного производства

	
	
	12009
	Колбаска детская (сосиска), запеченная в дрожжевом тесте собственного производства

	
	
	12010
	Пицца школьная из п/ф промышленного производства

	
	
	12011
	Бутерброд горячий с колбасой полукопченой ДП и сыром

	
	
	12012
	Бутерброд горячий с сыром, томатами и зеленью

	
	
	12013
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с яблоком из п/ф промышленного производства

	
	
	12014
	Ватрушка с джемом из п/ф промышленного производства

	
	
	12015
	Вареники с фаршем творожным собственного производства

	
	
	12016
	Вареники с фаршем творожным из п/ф промышленного производства

	
	
	12017
	Вареники отварные с фруктово-ягодными начинками собственного производства

	
	
	12018
	Колбаска детская (сосиска), запеченная в дрожжевом тесте из п/ф промышленного производства

	
	
	12019
	Оладьи с яблоками

	
	
	12020
	Блины с соусом сладким по-староелецки

	
	
	12021
	Бутерброд горячий с рыбной палочкой

	
	
	12022
	Ватрушка с творогом

	
	
	12023
	Ватрушка с творогом из п/ф промышленного производства

	
	
	12024
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с вишневым фаршем собственного производства

	
	
	12025
	Лепешка с сыром собственного производства

	
	
	12026
	Ватрушка с сыром из п/ф промышленного производства

	
	
	12027
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с вишневым фаршем из п/ф промышленного производства

	
	
	12028
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с картофелем и луком из п/ф промышленного производства

	
	
	12029
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с капустой и яйцом из п/ф промышленного производства

	
	
	12030
	Пирожки печеные из теста дрожжевого с рисом и яйцом из п/ф промышленного производства

	
	
	
	

	13
	Хлебобулочные изделия
	
	

	
	
	13001
	Хлеб зерновой пшеничный

	
	
	13002
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта обогащенный витаминами и минералами для детского питания

	
	
	13003
	Хлеб ржано-пшеничный витаминизированный (обогащенный витаминно-минеральным комплексом)

	
	
	13004
	Булочка "Городская" собственного производства

	
	
	13005
	Булочка "Любимая" собственного производства

	
	
	13006
	Булочка "Творожная" собственного производства

	
	
	13007
	Булочка с изюмом

	
	
	13008
	Булочка сдобная

	
	
	13009
	Булочка с кунжутом собственного производства

	
	
	13010
	Булочка с кунжутом из п/ф промышленного производства

	
	
	13011
	Булочка "Любимая" из п/ф промышленного производства
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Примерный перечень пищевых продуктов для организации питания детей в пути следования к месту отдыха и обратно, при проведении походов, экскурсий, различных внешкольных и выездных мероприятий
1. Молоко стерилизованное витаминизированное в асептической упаковке из комбинированного материала емкостью 0,2 л.

2. Творожные продукты термизированные (не требующие хранения при пониженной температуре) с массовой долей жира до 15 %, в индивидуальной (на одну порцию) упаковке массой нетто до 150 г.

3. Продукты молочные на основе йогурта термизированные (не требующие хранения при пониженной температуре) с массовой долей жира до 6 %, в индивидуальной (на одну порцию) упаковке массой нетто до 200 г.

4. Булочные изделия несдобные мелкоштучные (массой до 100 г) или хлеб (из пшеничной, ржаной и пшеничной муки, в нарезке по 20-30 г) - витаминизированные (обогащенные витаминами и железом), в индивидуальной упаковке.

5. Булочные изделия сдобные мелкоштучные (массой до 50 г) витаминизированные (обогащенные витаминами и железом), в индивидуальной упаковке.

6. Хлебцы хрустящие для диетического питания.

7. Консервы плодовые или овощные для детского питания в банках с легкооткрываемыми крышками массой нетто до 150 г.

8. Консервы мясные (рыбные) или мясорастительные (рыборастительные) для детского питания в банках с легкооткрываемыми крышками массой нетто до 150 г.

9. Овощи и фрукты свежие (желательно, устойчивые к транспортировке) мытые, в индивидуальной упаковке.

10. Соки фруктовые и овощные в индивидуальной упаковке объемом до 0,2 л.

11. Каши детские инстантные (пищевые концентраты быстрого приготовления) витаминизированные в порционной упаковке.

12. Орехи (фундук, миндаль, кешью, кедровые, грецкий орех) сушеные (не обжаренные) без скорлупы, без соли, фасованные массой нетто до 30 г.

13. Сухие завтраки типа «мюсли» (смеси злаков, злаковых хлопьев, орехов, сухофруктов) или крупяные изделия (хлопья, палочки, фигурные изделия, хлебцы), фасованные массой нетто до 30 г (несладкие – любой массой).

14. Кондитерские изделия (в ограниченном ассортименте – печенье, вафли с молочно-жировой начинкой, ирис тираженный, зефир, шоколад) витаминизированные или обогащенные железом (гемоглобином), в индивидуальной упаковке массой нетто не более 25 г на одного человека.

15. Инстантные (быстрого приготовления) напитки витаминизированные (для разведения питьевой водой), расфасованные в пакетах на 1 порцию.

Дополнительно к набору, скомплектованному из перечисленного ассортимента пищевых продуктов предоставляются (в составе «ланч-бокса»):

– вода питьевая высшей категории негазированная, расфасованная в емкости объемом до 0,5 л (для индивидуального использования) или в емкости большего объема (для коллективного использования, при условии обеспечения одноразовыми стаканами) – одна емкость на каждый прием пищи;

– салфетки бумажные и салфетка влажная гигиеническая;

– столовые приборы одноразовые.
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